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BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch in privaten
Haushalten zum Vakuumieren und VerschweiBen
von Beuteln bestimmt. Eine andere Verwendung
oder Veranderung des Gerdtes gilt als nicht
bestimmungsgemas.

Sicherheitshinweise

WARNUNG LEBENS- UND UNFALLGEFAHR
FUR KLEINKINDER UND KINDER!

Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem
Verpackungsmaterial. Es besteht Erstickungsgefahr
durch Verpackungsmaterial. Kinder unterschatzen héufig
die Gefahren. Halten Sie Kinder stets vom Produkt

fern. Dieses Produkt ist kein Spielzeug, es gehort nicht
in Kinderhé@nde. Kinder kdnnen die Gefahren, die im
Umgang mit dem Produkt entstehen, nicht erkennen.

Dieses Produkt kann von Kindern ab 8 Jahren und
dariiber sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs

des Produkts unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht
mit dem Produkt spielen. Reinigung und Benutzerwartung
diirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefiihrt werden.

Das Gerat ist kein Spielzeug. Halten Sie es von Kindern
fern.

Vermeiden Sie Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag!

Uberpriifen Sie vor jedem Netzanschluss das Produkt auf
etwaige Beschédigungen.

Benutzen Sie das Produkt niemals, wenn Sie
irgendwelche Beschadigungen feststellen.

Das Produkt enthélt keine Teile, die vom Verbraucher
gewartet werden kénnen.

Lassen Sie Reparaturen am Produkt nur von autorisierten
Fachbetrieben oder dem Kundenservice durchfiihren.
Durch unsachgemaBe Reparaturen kénnen erhebliche
Gefahren fiir den Benutzer entstehen. Zudem erlischt der
Garantieanspruch.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht
benutzen.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn das Kabel oder
der Stecker beschédigt sind.
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WARNUNG VOR HEISSEN OBERFLACHEN!
VERBRENNUNGSGEFAHR!

Beriihren Sie unmittelbar nach dem EinschweiBen nicht
die Heizleiste @ , um Verletzungen zu vermeiden.

Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt, wenn es
eingeschaltet ist.

Stellen Sie das Gerat wéhrend des Gebrauchs immer auf
eine ebene, feste und hitzebesténdige Arbeitsflache.

Bitte lesen Sie vor Gebrauch die Bedienungsanleitung
aufmerksam.

Benutzen Sie das Gerat nur in Innenrdumen. Verwenden
Sie es nicht drauBen oder in einer feuchten Umgebung.

Halten Sie das Gerét von hohen Temperaturen und
warmen sowie feuchten Umgebungen fern.

Das Geréat benétigt kein Schmiermittel. Verwenden
Sie kein organisches Losungsmittel, um das Gerat zu
reinigen.

SchlieBen Sie nach Gebrauch nicht den Deckel des
Gerats, um Druck auf die Dichtungen @ zu vermeiden.

Die Vakuumkammer @) darf nicht unter flieBendem
Wasser gereinigt werden, um Schaden am Gerét zu
vermeiden. Versuchen Sie nicht, sehr wasserhaltige
Lebensmittel zu vakuumieren. Die Vakuumpumpe kann
durch Fliissigkeit zerstort werden.

Teilebeschreibung

© Batterielade Ladeanzeige

@ Taste "Manual"

© Taste "Vacuum"

O Taste "Seal"

© Deckel-Entriegelung (links und rechts)
0 SchweiBauflage

@ Heizleiste

© Dichtung

© Beutelschneider

@ Anschluss fiir Vakuumschlauch
® Vakuumkammer

@ Transportsicherung

® Deckel

@ Ein-/Aus-Schalter

® USB-Anschluss

® Vakuumschlauch

Lieferumfang

1 Vakummiergerét
1 Vakuumschlauch
1 Beutelschneider
1 Bedienungsanleitung



Vor der ersten Inbetriebnahme

Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme samtliches
Verpackungsmaterial.

Entfernen Sie die Transportsicherung @  aus der
Vakuumkammer @. Lesen Sie sich dazu die Hinweise
auf der Transportsicherungen @ (Schnellanleitung)
sorgfaltig durch und bewahren Sie diese auf.

Laden sie die integrierte Lithium-lonen Batterie auf.
Stecken Sie dafiir ein handelsiibliches USB Typ-C
Kabel in den USB-Anschluss @ und laden sie mit
einer Spannung von 5V die Batterie auf. Sie kdnnen
den Ladestaus anhand der Batterie Ladeanzeige @
erkennen.

Eine vollstandige Ladung dauert ca. 3,5 Stunden. Damit
konnen ca. 40 Vakuumiervorgange durchgefiihrt werden,
bevor die Batterie erneut geladen werden muss. Es
empfiehlt sich die Batterie nicht komplett zu entladen,
um die Lebensdauer der Batterie zu verlangern.

Funktionen

Vakuumieren - Taste “Vacuum” ©

Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter @ ein,
klappen Sie den Deckel ) nach oben und platzieren Sie
die Offnung des Vakuumbeutels in der Vakuumkammer
@®. Achten Sie darauf, dass dieser mdglichst glatt auf der
SchweiBauflage @ liegt.

SchlieBen Sie den Deckel @® des Gerits, indem Sie die
beiden Seiten des Deckels fest nach unten driicken,
bis Sie ,,Klick“- Gerdusche horen. Driicken Sie die
Taste ,Vacuum* @), der Vakuumiervorgang startet
automatisch, die LED neben der Taste ,Vacuum“ @
leuchtet griin.

Sobald das Vakuumieren abgeschlossen ist, startet der
EinschweiBvorgang automatisch, die LED neben der
Taste ,Vacuum“ € leuchtet weiterhin griin. Ist auch
dieser Schritt abgeschlossen, erlischt die griine LED
neben der Taste ,Vacuum“ ©.

Hinweis: Sie kdnnen den Vorgang jederzeit (iber die
Taste ,Vacuum“ € beenden.

Hinweis: Es wird empfohlen den Deckel erst nach
weiteren ca. 5-10 Sekunden zu 6ffnen, damit sich die
SchweiBnaht optimal verfestigen kann.

Zum Offnen des Gerétes driicken Sie die beiden Tasten
der Deckel-Entriegelung @ auf der linken und rechten
Seite des Gerétes. Klappen Sie den Deckel ® nach oben
und entnehmen Sie den vakuumierten Beutel.

Hinweis: Es wird empfohlen, erst einen Knopf nach
dem anderen der Deckel-Entriegelung @ zu driicken.
Dadurch kénnen Sie den Deckel einfacher Gffnen.

Hinweis: Die Dauer des Vakuumiervorgangs variiert

nach dem Volumen, dass aus dem Beutel gezogen
werden muss. Stellen Sie fest, dass das Gerat trotz leer
gesogenem Beutel den SchweiBvorgang nicht beginnt,
ist es moglich, dass das Gerat Nebenluft zieht. Legen Sie
den Beutel erneut ein achten Sie sorgféltig darauf, dass
keine Falten auf der SchweiBauflage @ entstehen.

Hinweis: Im Beutel befindliche Fliissigkeit, kann
wahrend des Vakuumiervorgangs aus dem Beutel
gesogen werden. Die Fliissigkeit kann die Qualitit der
SchweiBnaht beeintrachtigen. Sollte der Beutel nach
abgeschlossenem Vakuumiervorgang sich wieder mit Luft
flillen, verwenden Sie einen neuen Beutel und starten Sie
den Vakuumiervorgang erneut. Achten Sie darauf, dass
méglichst keine Fliissigkeit zwischen SchweiBauflage @
und Heizleiste @ gelangt.

Hinweis: Es wird empfohlen, zwischen den einzelnen
Vakuumier- und EinschweiBvorgangen 20 Sekunden zu
warten.

Manuelles Vakuumieren — Taste “Manual”
(2]

Diese Vakuumiermethode eignet sich fiir feuchte und fiir
druckempfindliche Lebensmittel wie z.B. weiche Gemiise
und Friichte, Fleisch, Fisch, Brot usw.

Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter @ ein,
klappen Sie den Deckel ) nach oben und platzieren Sie
die Offnung des Vakuumbeutels in der Vakuumkammer
@®. Achten Sie darauf, dass dieser mdglichst glatt auf der
SchweiBauflage @ liegt.

SchlieBen Sie den Deckel @® des Gerits, indem Sie die
beiden Seiten des Deckels fest nach unten driicken, bis
Sie ,Klick“- Gerausche horen. Driicken und Halten Sie die
Taste ,Manual“ @, um die Vakuumpumpe einzuschalten,
solange, bis das gew(inschte Vakuum erreicht ist. Die
LED neben der Taste Manuel @ leuchtet wéhrend des
Vorgangs griin.

Sobald Sie die Taste ,Manual“ @ loslassen, stoppt die
Vakuumpumpe. Driicken Sie moglichst rasch die Taste
,Seal“ @ um den SchweiBvorgang manuell zu starten.
Die LED neben der Taste ,Seal @ leuchtet, bis der
SchweiBvorgang abgeschlossen ist.

Hinweis: Es wird empfohlen den Deckel erst nach
weiteren ca. 10 Sekunden zu 6ffnen, damit sich die
SchweiBnaht optimal verfestigen kann.

Zum Offnen des Gerétes driicken Sie die beiden Tasten
der Deckel-Entriegelung @ auf der linken und rechten
Seite des Gerates. Klappen Sie den Deckel @) nach oben
und entnehmen Sie den vakuumierten Beutel.

Hinweis: Es wird empfohlen, erst einen Knopf nach
dem anderen der Deckel-Entriegelung @ zu driicken.
Dadurch kénnen Sie den Deckel einfacher 6ffnen.

Hinweis: Es wird empfohlen, zwischen den einzelnen



Vakuumier- und EinschweiBvorgingen 20 Sekunden zu
warten.

EinschweiBen - Taste “Seal” @

Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter @ ein,
klappen Sie den Deckel () nach oben und platzieren Sie
die Offnung des Vakuumbeutels in der Vakuumkammer
@®. Achten Sie darauf, dass dieser mdglichst glatt auf der
SchweiBauflage @ liegt.

SchlieBen Sie den Deckel ® des Gerits, indem Sie die
beiden Seiten des Deckels fest nach unten driicken, bis
Sie ,Klick“- Gerdusche horen. Driicken Sie die Taste
,Seal“ @, der SchweiBvorgang startet automatisch, die
LED neben der Taste ,Seal“ @ leuchtet griin.

Hinweis: Es wird empfohlen den Deckel erst nach
weiteren ca. 10 Sekunden zu 6ffnen, damit sich die
SchweiBnaht optimal verfestigen kann.

Zum Offnen des Gerétes driicken Sie die beiden Tasten
der Deckel-Entriegelung @ auf der linken und rechten
Seite des Gerétes. Klappen Sie den Deckel @ nach oben
und entnehmen Sie den vakuumierten Beutel.

Hinweis: Es wird empfohlen, erst einen Knopf nach
dem anderen der Deckel-Entriegelung @ zu driicken.
Dadurch kénnen Sie den Deckel einfacher Gffnen.

Hinweis: Es wird empfohlen, zwischen den einzelnen
Vakuumier- und EinschweiBvorgangen 20 Sekunden zu
warten.

Vakuumbeutel mit einer Folienrolle selbst
herstellen

Zum Lieferumfang gehort ein kleiner Beutelschneider @,
der in einer Aussparung im Gerét Platz findet. Sie kdnnen
damit, dhnlich wie mit einem Briefoffner Beutel 6ffnen
oder Beutel von einer Folienrolle selber herstellen.

Bevor Sie einen Beutel herstellen, ermitteln Sie die
ungeféhre GroBe, die bendtigt wird. Es empfiehlt sich ein
paar Zentimeter mehr abzuschneiden, als den ganzen
Abschnitt wegwerfen zu miissen, weil dieser zu klein
geworden ist.

Legen Sie nun die Folienrolle auf eine glatte Unterlage
und fiihren sie den Haken des Beutelschneiders an
der zuvor definierten Stelle zwischen Unterlage und
Beutel. Halten Sie mit den Fingern einer Hand den
Beutel beidseitig des Beutelschneiders fest und ziehen
mit der anderen Hand den Beutelschneider weg von
der haltenden Hand. Achten Sie auf méglichst gerade
Schnittfiihrung.

Um aus dem abgetrennten Folienschlauch einen Beutel
zu machen, legen Sie eine offene Seite wie oben unter
,EinschweiBen — Taste ,Seal“ @* in das Vakuumiergert
und folgen Sie den Schritten. AnschlieBend haben Sie
einen einseitig offenen Beutel.

Wichtige Hinweise:

Wenn Sie 20 Beutel kontinuierlich versiegelt haben,
lassen Sie das Gerat etwa 10 Minuten abkiihlen.

Das Gerét ist nicht geeignet fiir das Vakuumieren von
fliissigen Lebensmitteln.

Die Breite der Vakuumbeutel und Folienrollen betragt
maximal 30 cm.

Verwenden Sie zum Vakuumieren Vakuumbeutel.
Einfache Beutel sind nur fiir das EinschweiBen und nicht
zum Vakuumieren geeignet.

Das Vakuumieren verldngert die Haltbarkeit von
Lebensmitteln, kann das Verderben aber nicht verhindern.

Reinigung und Pflege

Tauchen Sie das Gerét zum Reinigen niemals in Wasser
oder in eine andere Fliissigkeit.

Verwenden Sie nach dem Abkiihlen des Geréts einen
weichen Schwamm oder ein weiches Tuch zur Reinigung
der Geréteoberflache und der Vakuumkammer @.
Verwenden Sie zur Reinigung keine Biirste, damit die
Gerateoberflache nicht zerkratzt wird.

Verwenden Sie ein Taschentuch oder ein weiches Tuch,
um die Vakuumkammer @ von Speiseresten und
Flussigkeiten zu reinigen.

Halten Sie das Innere und AuBere des Geréts trocken,

damit das Gerat fiir den néchsten Gebrauch wieder bereit
ist.

Fehlerbehebung

Das Gerat funktioniert nicht
Priifen Sie den Ladestauts der Batterie @.

Es wird kein vollstdndiges Vakuum im Beutel erzeugt
oder das automatische EinschweiBen erfolgt nicht

Stellen Sie sicher, dass das offene Ende des
Vakuumbeutels vollsténdig innerhalb der Vakuumkammer
@ positioniert ist.

Uberpriifen Sie, ob sich die Dichtung @ geldst hat.

Vergewissern Sie sich, dass kein Schmutz an Heizleiste
@ und Dichtung @ haftet.

Priifen Sie, ob der Gerate Deckel () fest geschlossen ist.

Vergewissern Sie sich, dass keine Luft durch ein Loch
in den Vakuumbeutel eindringen kann. Tauchen Sie
zum Test den Vakuumbeutel in Wasser ein. Steigen
Luftbldschen auf, verliert der Beutel Luft. Tauschen Sie
den Beutel aus.

Nach dem Vakuumieren dringt Luft in den
verschweiBten Beutel ein

Dieser Fehler kann auftreten, wenn sich Falten, Ol oder



andere Fliissigkeiten an der SchweiBauflage @ befinden.
Offnen Sie die Beutel und reinigen Sie die SchweiBauflage
0. Legen Sie die Beutel flach auf die SchweiBauflage @,
um ihn zu vakuumieren und zu verschweiBen.

Uberpriifen Sie, ob durch die Lebensmittel Luft oder
Fliissigkeit im Vakuumbeutel entstanden ist. In diesem
Fall 6ffnen Sie die Vakuumbeutel, um sie erneut zu
vakuumieren und zu verschweiBen. Alternativ konnen Sie
den Vakuumbeutel auch gegen einen neuen austauschen.
Bei wasserhaltigen Lebensmitteln empfiehlt es sich,

die Lebensmittel vorher einzufrieren und dann zu
vakuumieren und einzuschweiBen.

Das Vakuumieren funktioniert nicht einwandfrei

Ist die Heizlejste @ iiberhitzt, kann sie die Beutel
schmelzen. Offnen Sie den Deckel des Vakuumiergerats
und lassen die Heizleiste @ ein paar Minuten abkiihlen.

Dieser Fehler kann auftreten, wenn sich Falten, 01 oder
andere Fliissigkeiten an der SchweiBauflage @ oder
der Heizleiste @ befinden. Reinigen Sie SchweiBauflage
@ oder der Heizleiste @ und starten Sie den Vorgang
erneut.

Hinweis: Die Heizleiste kann sehr heiB werden. Beriihren
Sie diese deshalb niemals mit der bloBen Hand.

Warten Sie nach dem abgeschlossenen
Vakuumiervorgang 20 Sekunden, bevor Sie den nichsten
EinschweiBvorgang starten.

Lebensmittel-Haltbarkeit

Durch das Vakuumieren wird den Lebensmitteln Luft
entzogen. Dadurch wird Oxidation vermieden und
Bakterienbefall verhindert.

Lagerung tiefgekiihlt | Nicht vakuumierte Vakuumierte
(-15/-18°C) Lagerung Lagerung
Fleisch, Fisch, Gefliigel 6 Monate 24 -36 Monate
Hackfleisch 4 Monate 12 Monate
Gemiise 8-10 Monate 24 -36 Monate
Obst 6-12 Monate 24 - 36 Monate
Backwaren 6-12 Monate 24 - 36 Monate
Kaffeebohnen 6-9 Monate 24 - 36 Monate

Lagerung, Nicht ierte ierte
Raumtemperatur Lagerung Lagerung
Roher Reis und Teigwaren 5-6 Monate 12 Monate
Gefriergetrocknetes 1-2 Monate 12 Monate
Kaffee/Tee 2-3 Monate 12 Monate
Brot/ Brétchen 2-3Tage 7-8Tage
Lagerung gekiihit Nicht vakuumierte Vakuumierte
(+5/-2°C) Lagerung Lagerung
Wild 2-3Tage 30-40 Tage
Rindfleisch 3-4Tage 30-40 Tage
Gefliigel 2-3Tage 6-9 Tage
Ganzer Fisch 1-3Tage 4-5Tage
Rohes Gemiise 5Tage 18-20 Tage
Frisches Obst 3-7Tage 8-25Tage
Gekochte Teigwaren 2-3Tage 8-12 Tage




Intended use

This device is only intended for use in private households
to vacuum and heat-seal bags. Any other use or
modification to the device shall be considered improper
use.

Safety notes

WARNING - DANGER TO LIFE AND RISK OF
ACCIDENTS FOR INFANTS AND CHILDREN!

Never leave children alone and unsupervised with the
packaging material. The packaging material poses a
suffocation hazard. Children frequently underestimate the
dangers. Always keep children away from the product.
This product is not a toy and should be kept out of the
reach of children. Children cannot recognise the risks
associated with the use of the product.

This product may be used by children aged 8 years and
up, as well as by persons with reduced physical, sensory
or mental capacities, or those lacking experience and/or
knowledge, as long as they are supervised or instructed
in the safe use of the product and they understand the
associated risks. Do not allow children to play with the
product. Never allow children to clean or maintain this
product unsupervised.

The device is not a toy. Keep it out of the reach of
children.

Avoid danger to life from electric shock!

Always check the product for damage before connecting
it to the power supply.

Never use the product if it is damaged in any way.

The product contains no parts which can be serviced by
the user.

Repairs to the product must be performed by authorised
specialised companies or customer service. Improper
repairs could result in significant hazards to the user.
This will also void the warranty.

Unplug the mains plug when the device is not in use.

Do not use the product if the cable or the plug have been
damaged.

WARNING - HOT SURFACES! HAZARD OF
BURNS!
The heating element @ can become very hot.

To prevent injuries, do not touch the heating element @
immediately after shrink-
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wrapping.

Do not leave the device unattended when it is switched
on.

Always place the device on a flat, solid and heat-resistant
work surface during use.

Carefully read the operating instructions before use.

Only operate the device indoors. Do not use it outside or
in a damp environment.

Do not use the device in conjunction with an extension
cable.

Keep the device and cable away from high temperatures
and warm or damp environments.

The device does not require a lubricating agent. Do not
use an organic solvent to clean the device.

To prevent pressure on the rubber seal @ do not close
the cover of the device after use.

The vacuum chamber @ must not be cleaned under
running water to prevent damage to the appliance. Do not
attempt to vacuum seal food with a high water content.
The vacuum pump can be destroyed by liquid.

Parts description

@ Battery charge indicator
@ "Manual" button

© "Vacuum" button

O "Seal" button

© Lid release (left and right)
@ Sealing support

@ Heating bar

O Seal

© Bag cutter

@ Connection for vacuum hose
@® Vacuum chamber

@® Transport lock

® Lid

@ On/off switch

® USB connection

® Vacuum hose

Scope of delivery

1 Vacuum Sealer

1 vacuum hose

1 bag cutter

1 instruction manual

Before first use

Remove all packaging material before initial start-up.
Remove the transport lock @ from the vacuum chamber



@®. Read the instructions on the transport lock @ (quick
guide) carefully and keep it in a safe place.

Charge the integrated lithium-ion battery. To do this,
plug a standard USB type-C cable into the USB port @
and charge the battery with a voltage of 5V. You can
recognise the charging status by the battery charge
indicator @ .

Afull charge takes approx. 3.5 hours. This means that
approx. 40 vacuuming processes can be carried out
before the battery needs to be recharged. It is advisable
not to discharge the battery completely in order to extend
its service life.

Functions

Vacuuming - "Vacuum" button ©

Switch the appliance on using the on/off switch @, fold
the lid @ upwards and place the opening of the vacuum
bag in the vacuum chamber . Ensure that it lies as flat
as possible on the sealing surface @.

Close the lid @ of the appliance by pressing down firmly
on both sides of the lid until you hear a "click" sound.
Press the “Vacuum” button €, the vacuuming process
starts automatically, the LED next to the ,,Vacuum*
button € lights up green.

As soon as vacuuming is complete, the sealing process
starts automatically, the LED next to the ,Vacuum® button
© continues to light up green. Once this step has also
been completed, the green LED next to the ,,Vacuum®
button € goes out.

Note: You can end the process at any time by pressing
the ,Vacuum* button ©.

Note: It is recommended to open the lid only after a
further 5-10 seconds so that the weld seam can solidify
optimally.

To open the appliance, press the two lid release buttons
© on the left and right side of the appliance. Fold the lid
® upwards and remove the vacuum-sealed bag.

Note: It is recommended that you first press one button
after the other on the lid release @. This makes it easier
to open the lid.

Note: The duration of the vacuuming process varies
depending on the volume that needs to be drawn out of
the bag. If you notice that the appliance does not start
the sealing process even though the bag is empty, it is
possible that the appliance is drawing in secondary air.
Insert the bag again and make sure that there are no
creases on the sealing surface @.

Note: Liquid in the bag can be sucked out of the bag
during the vacuum sealing process. The liquid can affect
the quality of the seal. If the bag fills with air again after
the vacuuming process has been completed, use a new

bag and start the vacuuming process again. Ensure
that as little liquid as possible gets between the sealing
support @ and the heating bar @.

Note: It is recommended to wait 20 seconds between the
individual vacuuming and sealing processes.

Manual vacuuming - "Manual" button @

This vacuum sealing method is suitable for moist and
pressure-sensitive foods such as soft vegetables and
fruit, meat, fish, bread, etc.

Switch the appliance on using the on/off switch @, fold
the lid @ upwards and place the opening of the vacuum
bag in the vacuum chamber . Ensure that it lies as flat
as possible on the sealing surface @.

Close the lid @ of the appliance by pressing down firmly
on both sides of the lid until you hear a "click" sound.
Press and hold the ,Manual“ button (2) to switch on

the vacuum pump until the desired vacuum is reached.
The LED next to the ,Manual“ button (2) lights up green
during the process.

As soon as you release the ,Manual“ button (2), the
vacuum pump stops. Press the ,Seal“ Button @ as
quickly as possible to start the sealing process manually.
The LED next to the ,,Seal* Button @ lights up until the
sealing process is complete.

Note: It is recommended to open the lid only after a
further approx. 10 seconds so that the weld seam can
solidify optimally.

To open the appliance, press the two lid release buttons
© on the left and right side of the appliance. Fold the lid
® upwards and remove the vacuum-sealed bag.

Note: It is recommended that you first press one button
after the other on the lid release @©. This makes it easier
to open the lid.

Note: It is recommended to wait 20 seconds between the
individual vacuuming and sealing processes.

Welding - "Seal" Button @

Switch the appliance on using the on/off switch @, fold
the lid @ upwards and place the opening of the vacuum
bag in the vacuum chamber . Ensure that it lies as flat
as possible on the sealing surface @.

Close the lid @ of the appliance by pressing down firmly
on both sides of the lid until you hear a "click" sound.
Press the ,,Seal* Button @, the sealing process starts
automatically, the LED next to the ,Seal Button @ lights
up green.

Note: It is recommended to open the lid only after a
further approx. 10 seconds so that the weld seam can
solidify optimally.

To open the appliance, press the two lid release buttons



© on the left and right side of the appliance. Fold the lid
® upwards and remove the vacuum-sealed bag.

Note: It is recommended that you first press one button
after the other on the lid release @. This makes it easier
to open the lid.

Note: It is recommended to wait 20 seconds between the
individual vacuuming and sealing processes.

How to make vacuum bags yourself with a
film roll

The scope of delivery includes a small bag cutter @,
which fits into a recess in the appliance. You can use it to
open bags in a similar way to a letter opener or to make
bags from a roll of film yourself.

Before making a bag, determine the approximate size
required. It is advisable to cut off a few centimetres more
than having to throw away the whole section because it
has become too small.

Now place the roll of film on a smooth surface and insert
the hook of the bag cutter between the surface and the
bag at the previously defined point. Hold the bag on both
sides of the bag cutter with the fingers of one hand and
pull the bag cutter away from the holding hand with the
other hand. Make sure the cut is as straight as possible.

To turn the cut film tube into a bag, place one open
side into the vacuum sealer as described above under
"Sealing - ,Seal“ Button @" and follow the steps. You
will then have a bag that is open on one side.

Important notes:

If you have sealed 20 bags continuously, allow the unit to
cool down for about 10 minutes.

The unit is not suitable for vacuuming liquid foods.

The maximum width of the vacuum bags and film rolls is
30cm.

Use vacuum pouches for vacuuming. Simple pouches are
only suitable for sealing and not for vacuuming.

Vacuuming extends the shelf life of food, but cannot
prevent it from deterioration.

Cleaning and maintenance

Never immerse the device in water or another liquid to
clean them.

After the device has cooled down, use a soft sponge or
a soft cloth to clean the device surface and the vacuum
chamber @.

Do not use brushes to clean it as this could scratch the
device surface.

Use a handkerchief or a soft towel to clean food remnants
and liquids from the vacuum chamber @.

Keep the inside and the outside of the device dry so that
the device is ready for use.

Troubleshooting
The device does not function
Check the charging status of the battery @ .

A complete vacuum is not created within the bag or
automatic heat-sealing does not occur

Ensure that the open end of the vacuum bag is positioned
fully within the vacuum chamber @.

Check to see if the rubber seal @ has loosened.

Ensure that there is no dirt on the heating element @ or
the rubber seal @.

Check to see if the device cover is closed securely.

Ensure that no air can get into the vacuum bag through a
hole. Immerse the vacuum bag in water to test this. If air
bubbles rise up, then the bag is losing air. Get a new bag.

Air gets into the heat sealed bag after vacuuming

This problem may occur if creases, oil or other liquids are
on the heat seal surface @. Open the bag and clean the
heat seal surface @. Place the bag flat on the sealing
surface @ to vacuum and heat seal it.

Check to see if air or liquid has entered the vacuum

bag because of the food product. If this is the case,
open the vacuum bag to vacuum and heat-seal it again.
Alternatively, you can use another vacuum bag. For food
products which contain a lot of water, we recommend
that you freeze the food product before vacuuming and
heat sealing it.

The vacuum process does not function perfectly

If the heating element @ becomes overheated, the bag
may melt. Open the cover of the vacuum sealer and allow
the heating element @ to cool down for a few minutes.

This error can occur if there are wrinkles, oil or other
liquids on the sealing support @ or the heating bar @.
Clean the sealing support @ or the heating bar @ and
start the process again.

Note: The heating bar @ can become very hot. Never
touch it with your bare hand.

Wait 20 seconds after the vacuuming process is complete
before starting the next sealing process.



Food product shelf life

Vacuuming removes the air from food products. As
a result, oxidisation and bacterial contamination are

prevented.
Storage, room Non-vacuumed | Vacuumed storage
temperature storage
Raw rice and pasta 5-6 months 12 months
freeze-dried 1-2 months 12 months
Coffee/tea 2-3 months 12 months
Bread/ bread rolls 2-3days 7-8days
Sto(ng;a:zc::I)led Non;grcaugt:!med Vacuumed storage
Game (meat) 2-3days 30-40days
Beef 3-4days 30-40 days
Poultry 2-3days 6-9 days
Whole fish 1-3days 4-5days
Raw vegetables 5 days 18-20 days
Fresh fruit 3-7 days 8-25 days
Boiled pasta 2-3days 8-12 days
Storage, deep-frozen Non-vacuumed | Vacuumed storage
(-15/-18°C) storage
Meat, fish, poultry 6 months 2-3years
Minced meat 4 months 12 months
Vegetables 8-10 months 2-3years
Fruit 6-12 months 2-3years
Bakery products 6-12 months 2-3years
Coffee beans 6-9 months 2-3years




Utilisation conforme

Cet appareil est uniquement destiné a étre utilisé dans
les foyers pour faire le vide et souder des sacs. Toute
autre utilisation ou modification de I'appareil doit étre
considérée comme une utilisation inappropriée.

Consignes de sécurité

AVERTISSEMENT - DANGER DE MORT
ET RISQUE D'ACCIDENTS POUR LES
NOURRISSONS ET LES ENFANTS!

Ne laissez jamais les enfants seuls et sans surveillance
avec le matériel d'emballage. Le matériaux d'emballage
présente un risque de suffocation. Les enfants sous-
estiment souvent les dangers. Tenez toujours les enfants
éloignés du produit. Ce produit n'est pas un jouet et doit
étre gardé hors de la portée des enfants. Les enfants ne
peuvent pas reconnaitre les risques associés a I'utilisation
du produit.

Ce produit peut étre utilisé par des enfants agés de

8 ans et plus, ainsi que par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou par des personnes manquant d'expérience et/ou

de connaissances, a condition qu'ils soient supervisés
ou instruits sur |'utilisation sdre du produit et qu'ils
comprennent les risques associés. Ne laissez pas

les enfants jouer avec le produit. Ne laissez jamais

les enfants nettoyer ou entretenir ce produit sans
surveillance.

L'appareil n'est pas un jouet. Garder hors de la portée des
enfants.

Evitez tout danger de choc électrique!

Vérifiez toujours que I'appareil n'est pas endommagé
avant de le brancher a I'alimentation électrique.

Ne jamais utiliser le produit s'il est endommagg.

Le produit ne contient aucune piéce pouvant étre réparée
par I'utilisateur.

Les réparations du produit doivent étre effectuées par
des entreprises spécialisées agréées ou par le service
clientele. Des réparations inadéquates peuvent entrainer
des risques importants pour I'utilisateur. Ceci annulera
également la garantie.

Débranchez la fiche secteur lorsque I'appareil n'est pas
utilisé.

N'utilisez pas I'appareil si le cable ou la fiche ont été
endommages.

Mode d'emploi PH330

ATTENTION - SURFACES CHAUDES! RISQUE
DE BRULURES!

L'élément chauffant @ peut devenir trés chaud.

Pour éviter les blessures, ne pas toucher I'élément
chauffant @ immédiatement aprés la rétraction.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est
allumé.

Toujours placer I'appareil sur une surface de travail plane,
solide et résistante a la chaleur pendant I'utilisation.

Lisez attentivement le mode d'emploi avant toute
utilisation.

N'utilisez I'appareil qu' & I'intérieur. Ne I'utilisez pas a
I'extérieur ou dans un environnement humide.

Ne pas utiliser I'appareil avec un céble de rallonge.

Tenez I'appareil et le cable a I'écart des températures
élevées et des environnements chauds ou humides.

L'appareil ne nécessite pas de lubrifiant. Ne pas utiliser
de solvant organique pour nettoyer I'appareil.

Pour éviter toute pression sur le joint en caoutchouc
©, ne pas refermer le couvercle de I'appareil aprés
utilisation.

La Chambre a vide @ ne doit pas étre nettoyée sous I'eau
courante pour éviter d'endommager I'appareil. N'essayez
pas de mettre sous vide des aliments a forte teneur en
eau. La pompe a vide peut étre détruite par un liquide.

Description des piéces

© Bindicateur de charge de la batterie
@ Bouton « Manual »

© Bouton « Vacuum »

@ Bouton « Seal »

© Ouverture du couvercle (gauche et droite)
@ Support d'étanchéité

@ Barre chauffante

@ Sceau

© Coupe-sac

@ Raccordement pour tuyau d'aspiration
@® Chambre a vide

@ Verrouillage de transport

® Couvercle

@ Interrupteur marche/arrét

@® Connexion USB

@ Tuyau d'aspiration



Contenu de la livraison

1 machine sous Vide

1 tuyau d'aspiration

1 coupe-sac

1 manuel d'instructions

Avant la premiére utilisation

Retirez tous les matériaux d'emballage avant la premiére
mise en service.

Retirez le verrou de transport @ de la chambre a vide @.
Lisez attentivement les instructions figurant sur le verrou
de transport @ (guide rapide) et conservez-le en lieu sdr.

Chargez la batterie lithium-ion intégrée. Pour ce faire,
branchez un cable USB type-C standard dans le port USB
® et chargez la batterie avec une tension de 5 V. Vous
pouvez reconnaitre I'état de charge grace a l'indicateur
de charge de la batteric @ .

Une charge compléte prend env. 3,5 heures. Cela signifie
qu'env. 40 processus de mise sous Vide peuvent étre
effectués avant de devoir recharger la batterie. Il est
conseillé de ne pas décharger complétement la batterie
afin de prolonger sa durée de vie.

Fonctions

Aspiration - Bouton "Vacuum" ©

Allumez I'appareil a I'aide de I'interrupteur marche/
arrét @, rabattez le couvercle @ vers le haut et placez
I'ouverture du sac sous vide dans la chambre a vide
@®. Veiller a ce qu'il repose le plus & plat possible sur la
surface d'étanchéité @.

Fermez le couvercle ® de I'appareil en appuyant
fermement des deux cotés du couvercle jusqu'a ce

que vous entendiez un « clic ». Appuyez sur le bouton
“Vacuum” €, le processus de mise sous vide démarre
automatiquement, la LED & c6té du bouton “Vacuum” €
s'allume en vert.

Dés que la mise sous vide est terminée, le processus de
scellage démarre automatiquement, la LED a c6té du
bouton “Vacuum* € continue de s'allumer en vert. Une
fois cette étape également réalisée, la LED verte a coté
du bouton Aspirateur @ s'éteint.

Remarque: Vous pouvez terminer le processus a tout
moment en appuyant sur le bouton ,Vacuum*“ @©.

Remarque: Il est recommandé d'ouvrir le couvercle
seulement aprés 5 a 10 secondes supplémentaires afin
que le cordon de soudure puisse se solidifier de maniére
optimale.

Pour ouvrir I'appareil, appuyez sur les deux boutons
de déverrouillage du couvercle @ situés sur les cotés
gauche et droit de I'appareil. Repliez le couvercle @ vers

le haut et retirez le sachet sous vide.

Remarque: Il est recommandé d'appuyer d'abord un
bouton aprés I'autre sur le déverrouillage du couvercle ©.
Cela facilite I'ouverture du couvercle.

Remarque: La durée du processus de mise sous vide
varie en fonction du volume a extraire du sac. Si vous
remarquez que I'appareil ne démarre pas le processus
de scellage méme si le sac est vide, il est possible que
I'appareil aspire de |'air secondaire. Réinsérez le sac
et assurez-vous qu'il n'y a pas de plis sur la surface de
fermeture @.

Remarque: Le liquide contenu dans le sac peut étre
aspiré hors du sac pendant le processus de mise sous
vide. Le liquide peut affecter la qualité du joint. Si le

sac se remplit a nouveau d'air une fois le processus

de mise sous vide terminé, utilisez un nouveau sac et
recommencez le processus de mise sous vide. Veiller a
ce qu'il y ait le moins de liquide possible entre le support
d'étanchéité @ et la barre chauffante @.

Remarque: Il est recommandé d'attendre 20 secondes
entre chaque processus de mise sous vide et de scellage.

Mise sous vide manuelle - touche
"Manual" @

Cette méthode de mise sous vide convient aux aliments
humides et sensibles a la pression tels que les légumes
et fruits mous, la viande, le poisson, le pain, etc.

Allumez I'appareil a I'aide de I'interrupteur marche/
arrét (D, rabattez le couvercle (B) vers le haut et placez
I'ouverture du sac sous vide dans la chambre a vide
@®. Veiller & ce qu'il repose le plus & plat possible sur la
surface d'étanchéité @.

Fermez le couvercle @ de I'appareil en appuyant
fermement des deux cotés du couvercle jusqu'a ce que
vous entendiez un « clic ». Appuyez et maintenez enfoncé
le bouton ,,Manual“ (2) pour allumer la pompe a vide
jusqu'a ce que le vide souhaité soit atteint. La LED a
coté du bouton ,Manual“ (2) s'allume en vert pendant le
processus.

Dés que vous relachez le bouton ,Manual“ (2), la pompe
avide s'arréte. Appuyez le plus rapidement possible

sur le bouton Seal @ pour démarrer le processus de
scellage ,Manual“lement. La LED a c6té du bouton Seal
O s'allume jusqu'a ce que le processus de scellage soit
terminé.

Remarque: Il est recommandé d'ouvrir le couvercle
seulement apres env. 10 secondes pour que le cordon de
soudure puisse se solidifier de maniére optimale.

Pour ouvrir I'appareil, appuyez sur les deux boutons

de déverrouillage du couvercle @ situés sur les cotés
gauche et droit de I'appareil. Repliez le couvercle @ vers
le haut et retirez le sachet sous vide.



Remarque: Il est recommandé d'appuyer d'abord un
bouton aprés I'autre sur le déverrouillage du couvercle ©.
Cela facilite I'ouverture du couvercle.

Remarque: Il est recommandé d'attendre 20 secondes
entre chaque processus de mise sous vide et de scellage.

Soudure - Seal bouton @

Allumez I'appareil a I'aide de I'interrupteur marche/
arrét @, rabattez le couvercle @ vers le haut et placez
I'ouverture du sac sous vide dans la chambre a vide
@®. Veiller a ce qu'il repose le plus & plat possible sur la
surface d'étanchéité @.

Fermez le couvercle ® de I'appareil en appuyant
fermement des deux cotés du couvercle jusqu'a ce que
vous entendiez un « clic ». Appuyez sur le bouton Seal @,
le processus de scellage démarre automatiquement, la
LED & c6té du bouton Seal @ s'allume en vert.

Remarque: Il est recommandé d'ouvrir le couvercle
seulement apres env. 10 secondes pour que le cordon de
soudure puisse se solidifier de maniére optimale.

Pour ouvrir I'appareil, appuyez sur les deux boutons

de déverrouillage du couvercle @ situés sur les cotés
gauche et droit de 'appareil. Repliez le couvercle @ vers
le haut et retirez le sachet sous vide.

Remarque: Il est recommandé d'appuyer d'abord un
bouton aprés I'autre sur le déverrouillage du couvercle ©.
Cela facilite I'ouverture du couvercle.

Remarque: Il est recommandé d'attendre 20 secondes
entre chaque processus de mise sous vide et de scellage.

Créer soi-méme des sachets sous vide
avec un rouleau de film

La livraison comprend un petit coupe-sac @ qui s'insére
dans un évidement de I'appareil. Vous pouvez |'utiliser
pour ouvrir des sacs de la méme maniére qu'un coupe-
papier ou pour fabriquer vous-méme des sacs a partir
d'un rouleau de film.

Avant de fabriquer un sac, déterminez la taille
approximative requise. Il est conseillé de couper quelques
centimétres de plus que de devoir jeter toute la section
car devenue trop petite.

Placez maintenant le rouleau de film sur une surface lisse
et insérez le crochet du coupe-sac entre la surface et

le sac a I'endroit préalablement défini. Tenez le sac des
deux cotés du coupe-sac avec les doigts d'une main et
éloignez le coupe-sac de la main qui le tient avec I'autre
main. Assurez-vous que la coupe est aussi droite que
possible.

Pour transformer le tube de film coupé en sac, placez un
cOté ouvert dans la machine sous vide comme décrit ci-
dessus sous « Soudure - Seal Bouton @ » et suivez les

étapes. Vous aurez alors un sac ouvert d'un coté.

Remarques importantes:

Si vous avez scellé 20 sacs en continu, laissez I'appareil
refroidir pendant environ 10 minutes.

L'appareil n'est pas adapté pour aspirer des aliments
liquides.

La largeur maximale des sacs sous vide et des rouleaux
de film est de 30 cm.

Utilisez des pochettes sous vide pour passer I'aspirateur.
Les sachets simples ne conviennent que pour sceller et
non pour passer I'aspirateur.

La mise sous vide prolonge la durée de conservation des
aliments, mais ne peut pas empécher leur détérioration.

Nettoyage et entretien

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou un autre
liquide pour le nettoyer.

Une fois I'appareil refroidi, utilisez une éponge douce ou
un chiffon doux pour nettoyer la surface de I'appareil et
la chambre a vide @.

N'utilisez pas de brosses pour le nettoyer car cela
pourrait rayer la surface de I'appareil.

Utilisez un mouchoir ou une serviette douce pour nettoyer
les restes de nourriture et les liquides de la chambre &
vide @.

Gardez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil au sec afin
que l'appareil soit prét a I'emploi.

Dépannage
L'appareil ne fonctionne pas
Vérifiez I'état de charge de la batterie @ .

Un vide complet n'est pas créé dans le sac ouiln'ya
pas de thermosoudage automatique

Assurez-vous que I'extrémité ouverte du sac sous vide
est entierement positionnée dans la chambre a vide @.

Vérifiez si le joint en caoutchouc @ s'est desserré.

Assurez-vous qu'il n'y a pas de saleté sur I'élément
chauffant @ ou sur le joint en caoutchouc @.

Vérifiez si le couvercle de I'appareil est bien fermé.

Assurez-vous qu'aucun air ne puisse pénétrer dans le sac
sous vide par un trou. Plongez le sac sous vide dans I'eau
pour tester cela. Si des bulles d'air montent, le sac perd
de I'air. Procurez-vous un nouveau sac.

L'air pénétre dans le sachet scellé a chaud aprés
vider

Ce probleme peut se produire si des plis, de I'huile ou
d'autres liquides se trouvent sur la surface thermosoudée
0. Ouvrez le sac et nettoyez la surface thermoscellée @.
Placez le sac a plat sur la surface de scellage @ pour le



mettre sous vide et le thermosceller.

Vérifiez si de I'air ou du liquide est entré dans le sac

sous vide a cause du produit alimentaire. Si tel est le
cas, ouvrez le sac sous vide pour le mettre sous vide et
thermosceller a nouveau. Vous pouvez également utiliser
un autre sac sous vide. Pour les produits alimentaires
contenant beaucoup d’eau, nous vous recommandons de
congeler le produit alimentaire avant de le mettre sous
vide et de le thermosceller.

Le processus de vide ne fonctionne pas parfaitement

Si I'élément chauffant @ surchauffe, le sac peut fondre.
Ouvrez le couvercle de la machine sous vide et laissez
refroidir I'élément chauffant @ pendant quelques
minutes.

Cette erreur peut se produire s'il y a des plis, de I'huile

ou d'autres liquides sur le support d'étanchéité @ ou la
barre chauffante @. Nettoyer le support de soudure @
ou la barre chauffante @ et recommencer le processus.

Remarque: La barre chauffante @ peut devenir trés
chaude. Ne le touchez jamais a main nue.

Attendez 20 secondes apres la fin du processus de mise
sous vide avant de commencer le prochain processus de
scellage.

Durée de conservation des produits
alimentaires
La mise sous vide élimine I'air des produits alimentaires.

Ainsi, I'oxydation et la contamination bactérienne sont
évitées.

Stockage, surgelé,

sans mise sous

mise sous vide

(-15/-18°C) vide
Viande, poisson, volaille 6 mois 2-3ans
Viande hachée 4 mois 12 mois
Légumes 8-10 mois 2-3ans
Fruits 6-12 mois 2-3ans
Produit du Boulangerie 6-12 mois 2-3ans
Grain de café 6-9 mois 2-3ans

Stockage, température sans mise sous | mise sous vide
ambiante vide

Riz cru et pates ali ires 5-6 mois 12 mois
Lyophilisé 1-2 mois 12 mois
Café / thé 2-3 mois 12 mois
Pain / petits pains 2-3jours 7-8jours

Stocl((fgt/e,;g; gere sans "',}'j’: sous mise sous vide
Gibier (viande) 2-3jours 30-40 jours
Boeuf 3-4jours 30-40 jours
Volaille 2-3jours 6-9jours
Poisson entier 1-3jours 4-5jours
Legumes cru 5jours 18-20 jours
Fruits frais 3-7jours 8-25jours
Pates cuites 2-3jours 8-12jours




Uso previsto

Questo dispositivo & destinato esclusivamente all'uso
privato, casalingo, per sigillare sottovuoto e termo-
sigillare. Qualsiasi altro utilizzo o modifica del dispositivo
& considerato un uso improprio.

Note di sicurezza

AVVERTENZA - PERICOLO DI VITA E
RISCHIO DI INCIDENTI PER NEONATI E
BAMBINI!

Non lasciare mai i bambini da soli e senza sorveglianza
con il materiale da imballaggio. Il materiale di imballaggio
presenta un pericolo di soffocamento. | bambini spesso
sottovalutano i pericoli. Tenere sempre i bambini lontani
dal prodotto. Questo prodotto non & un giocattolo e deve
essere tenuto fuori dalla portata dei bambini. | bambini
non sono in grado di riconoscere i rischi associati all'uso
del prodotto.

Questo prodotto puo essere utilizzato da bambini dell’eta
di 8 anni e oltre, nonché da persone con ridotta capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o coloro che non dispongono
di esperienza e / 0 conoscenza, purché siano sorvegliati
o istruiti nell'utilizzo sicuro della Prodotto e comprendono
i rischi associati. Non permettere ai bambini di giocare
con il prodotto. Non permettere mai ai bambini di

pulire o di fare manutenzione su questo prodotto senza
sorveglianza.

Il dispositivo non & un giocattolo. Tenere fuori dalla
portata dei bambini.

Evitare il pericolo per la vita da scosse
elettriche!

Controllare sempre che il prodotto non sia danneggiato
prima di collegarlo all'alimentazione.

Mai utilizzare il prodotto se danneggiato in alcun modo.

Il prodotto non contiene parti che possono essere
revisionate dall'utente.

Le riparazioni del prodotto devono essere eseguite da
societa specializzate autorizzate o dal servizio clienti.
Le riparazioni improprie potrebbero causare pericoli
significativi all'utente. Cio invalidera anche la garanzia.

Scollegare la spina dalla presa di corrente quando il
dispositivo non ¢ in uso.

Non utilizzare il prodotto se il cavo o la spina sono stati
danneggiati.

Istruzioni per I'uso PH330

AVVERTENZA - SUPERFICI CALDE!
PERICOLO USTIONI!

L'elemento riscaldante @ pud diventare molto caldo.

Per evitare lesioni, non toccare I'elemento riscaldante @
immediatamente dopo la termo-sigillatura.

Non lasciare 'apparecchio incustodito quando & acceso.

Mettere sempre il dispositivo su una superficie di lavoro
piatta, solida e resistente al calore durante I'uso.

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima
dell'utilizzo.

Azionare il dispositivo solo in ambienti interni. Non
utilizzarlo all'esterno o in un ambiente umido.

Non utilizzare il dispositivo in combinazione con un cavo
di prolunga.

Tenere lontano I'apparecchio e il cavo dalle alte
temperature e dagli ambienti caldi o umidi.

Il dispositivo non richiede lubrificanti. Non utilizzare
solventi organici per pulire il dispositivo.

Per prevenire la pressione sulla guarnizione di gomma @
non chiudere la copertura del dispositivo dopo I'uso.

La camera del vuoto @ non deve essere pulita sotto
I'acqua corrente per evitare di danneggiare I'apparecchio.
Non tentare di sigillare sottovuoto alimenti con un elevato
contenuto di acqua. La pompa del vuoto puo essere
distrutta dal liquido.

Parts description

@ Indicatore di carica della batteria
@ Pulsante "Manual”

© Pulsante "Vacuum”

@ Pulsante "Seal”

© Shlocco del coperchio (destra e sinistra)
@ Supporto per la sigillatura

@ Barra di riscaldamento

® Sigillo

© Tagliasacco

@ Raccordo per il tubo del vuoto
@® Camera del vuoto

@® Blocco di trasporto

® Coperchio

@ Interruttore on/off

® Collegamento USB

® Tubo flessibile per il vuoto



Contenuto della consegna

1 sigillatore a vuoto

1 tubo per il vuoto

1 tagliasacchetti

1 manuale di istruzioni

Prima del primo utilizzo

Rimuovere tutto il materiale di imballaggio prima della
prima messa in funzione.

Rimuovere il blocco di trasporto @ dalla camera del
vuoto . Leggere attentamente le istruzioni sulla
chiusura di trasporto ) (guida rapida) e conservarla in
un luogo sicuro.

Caricare la batteria integrata agli ioni di litio. A tal fine,
collegare un cavo USB standard di tipo C alla porta USB
® e caricare la batteria con una tensione di 5V. Lo stato
di carica € riconoscibile dall'indicatore di carica della
batteria @ .

Una carica completa richiede circa 3,5 ore. Cio significa
che & possibile effettuare circa 40 aspirazioni prima di
dover ricaricare la batteria. Si consiglia di non scaricare
completamente la batteria per prolungarne la durata.

Funzioni

Aspirazione - Pulsante “Vacuum” ©

Accendere I'apparecchio con l'interruttore on/off (O,
ripiegare il coperchio @ verso I'alto e posizionare
I'apertura del sacco del vuoto nella camera del vuoto @.
Assicurarsi che sia il pit piatto possibile sulla superficie
di sigillatura @.

Chiudere il coperchio @ dell'apparecchio premendo con
forza su entrambi i lati del coperchio fino a sentire un
“clic". Premere il pulsante “Vacuum” @, il processo di
aspirazione si avvia automaticamente, il LED accanto al
pulsante Vacuum @ si illumina di verde.

Non appena |'aspirazione & completata, si avvia
automaticamente il processo di sigillatura; il LED accanto
al pulsante “Vacuum” @ continua a illuminarsi di verde.
Una volta completata anche questa fase, il LED verde
accanto al pulsante ,Vacuum® € si spegne.

Nota: E possibile terminare il processo in qualsiasi
momento premendo il pulsante ,Vacuum* ©.

Nota: Si consiglia di aprire il coperchio solo dopo altri
5-10 secondi, in modo che il cordone di saldatura possa
solidificarsi in modo ottimale.

Per aprire I'apparecchio, premere i due pulsanti di
apertura del coperchio @ sul lato sinistro e destro
dell'apparecchio. Ripiegare il coperchio @ verso I'alto e
rimuovere il sacchetto sottovuoto.

Nota: Si consiglia di premere prima un pulsante dopo

I'altro sullo sblocco del coperchio @. In questo modo si
facilita I'apertura del coperchio.

Nota: La durata del processo di aspirazione varia a
seconda del volume da estrarre dal sacchetto. Se

si nota che I'apparecchio non avvia il processo di
sigillatura anche se il sacchetto € vuoto, & possibile che
I'apparecchio stia aspirando aria secondaria. Inserire
nuovamente il sacchetto e verificare che non vi siano
pieghe sulla superficie di sigillatura @.

Nota: Il liquido presente nel sacchetto pud essere
aspirato durante il processo di sigillatura sottovuoto. Il
liquido puo compromettere la qualita della sigillatura. Se
il sacchetto si riempie nuovamente d'aria al termine del
processo di aspirazione, utilizzare un nuovo sacchetto e
ricominciare il processo di aspirazione. Assicurarsi che
tra il supporto di sigillatura @ e la barra di riscaldamento
@ passi meno liquido possibile.

Nota: Si consiglia di attendere 20 secondi tra i singoli
processi di aspirazione e sigillatura.

Aspirazione manuale - Pulsante ,,Manual*

Questo metodo di sigillatura sottovuoto & adatto per
alimenti umidi e sensibili alla pressione, come verdura e
frutta morbida, carne, pesce, pane, ecc.

Accendere I'apparecchio con l'interruttore on/off @,
ripiegare il coperchio @ verso I'alto e posizionare
I'apertura del sacchetto del vuoto nella camera del
vuoto @. Assicurarsi che sia il pill piatto possibile sulla
superficie di sigillatura @.

Chiudere il coperchio @ dell'apparecchio premendo

con forza su entrambi i lati del coperchio fino a sentire
un “clic". Tenere premuto il pulsante ,Manual“ (2) per
accendere la pompa del vuoto fino al raggiungimento del
vuoto desiderato. Il LED accanto al pulsante Manual (2) si
illumina di verde durante il processo.

Non appena si rilascia il pulsante “Manual” (2), la pompa
del vuoto si ferma. Premere il pulsante “Seal” @ il

piti rapidamente possibile per avviare manualmente il
processo di sigillatura. Il LED accanto al pulsante “Seal”
O si accende fino al completamento del processo di
sigillatura.

Nota: Si consiglia di aprire il coperchio solo dopo altri 10
secondi circa, in modo che il cordone di saldatura possa
solidificarsi in modo ottimale.

Per aprire I'apparecchio, premere i due pulsanti di
apertura del coperchio @ sul lato sinistro e destro
dell'apparecchio. Ripiegare il coperchio ) verso l'alto e
rimuovere il sacchetto sottovuoto.

Nota: Si consiglia di premere prima un pulsante dopo
I'altro sullo sblocco del coperchio @. In questo modo si
facilita I'apertura del coperchio.



Nota: Si consiglia di attendere 20 secondi tra i singoli
processi di aspirazione e sigillatura.

Saldatura - pulsante “Seal” @

Accendere I'apparecchio con I'interruttore on/off @,
ripiegare il coperchio @ verso I'alto e posizionare
I'apertura del sacco del vuoto nella camera del vuoto @.
Assicurarsi che sia il piu piatto possibile sulla superficie
di sigillatura @.

Chiudere il coperchio @ dell'apparecchio premendo con
forza su entrambi i lati del coperchio fino a sentire un
“clic". Premere il pulsante “Seal” @, il processo di si
avvia automaticamente, il LED accanto al pulsante “Seal”
O siillumina di verde.

Nota: Si consiglia di aprire il coperchio solo dopo altri 10
secondi circa, in modo che il cordone di saldatura possa
solidificarsi in modo ottimale.

Per aprire I'apparecchio, premere i due pulsanti di
apertura del coperchio @ sul lato sinistro e destro
dell'apparecchio. Ripiegare il coperchio 9) verso l'alto e
rimuovere il sacchetto sottovuoto.

Nota: Si consiglia di premere prima un pulsante dopo
I'altro sullo sblocco del coperchio @. In questo modo si
facilita I'apertura del coperchio.

Nota: Si consiglia di attendere 20 secondi tra i singoli
processi di aspirazione e sigillatura.

Come fare i sacchetti sottovuoto da soli
con un rotolo di pellicola

La fornitura comprende un piccolo tagliaborse @), che

si inserisce in una cavita dell'apparecchio. Pud essere
utilizzato per aprire i sacchetti in modo simile a un
tagliacarte o per creare sacchetti da un rotolo di pellicola.

Prima di creare un sacchetto, determinare le dimensioni
approssimative necessarie. E consigliabile tagliare
qualche centimetro in pill piuttosto che dover buttare via
I'intera sezione perché é diventata troppo piccola.

Posizionare il rotolo di pellicola su una superficie liscia
e inserire il gancio della taglierina per sacchetti tra la
superficie e il sacchetto nel punto precedentemente
definito. Tenere il sacchetto su entrambi i lati della
taglierina con le dita di una mano e allontanare la
taglierina con I'altra mano. Assicurarsi che il taglio sia il
piu dritto possibile.

Per trasformare il tubo di pellicola tagliato in un
sacchetto, inserire un lato aperto nella sigillatrice
sottovuoto come descritto sopra in "Saldatura - Pulsante
,Seal“ @" e seguire la procedura. Si otterra cosi un
sacchetto aperto su un lato.

Note importanti:

Se si sono sigillati 20 sacchetti ininterrottamente,

lasciare raffreddare I'unita per circa 10 minuti.

L'apparecchio non € adatto per il sottovuoto di alimenti
liquidi.

La larghezza massima dei sacchetti per il sottovuoto e
dei rotoli di pellicola & di 30 cm.

Per il sottovuoto, utilizzare sacchetti per il sottovuoto. Le
buste semplici sono adatte solo per la sigillatura e non
per il sottovuoto.

Il sottovuoto prolunga la durata di conservazione degli
alimenti, ma non puo impedirne il deterioramento.

Pulizia e manutenzione

Non immergere mai il dispositivo in acqua o altro liquido
per pulirlo.

Dopo che il dispositivo si é raffreddato, utilizzare una
spugna o un panno morbido per pulire la superficie del
dispositivo e la camera di aspirazione (.

Non utilizzare spazzole per la pulizia, poiché potrebbero
graffiare la superficie del dispositivo.

Utilizzare un fazzoletto o un asciugamano morbido per
pulire i resti di cibo e i liquidi dalla camera di aspirazione

(11}

Mantenere asciutto I'interno e I'esterno del dispositivo, in
modo che sia pronto per I'uso.

Risoluzione dei problemi

Il dispositivo non funziona
Controllare lo stato di carica della batteria @ .

Un vuoto completo non viene creato all'interno
del sacchetto o non si verifica la termo-sigillatura
automatica

Assicurarsi che I'estremita aperta del sacco del vuoto sia
posizionata completamente all'interno della camera del
vuoto @.

Controllare se la guarnizione di gomma @ si & allentata.

Assicurarsi che I'elemento riscaldante @ e la guarnizione
di gomma @ non siano sporchi.

Verificare che il coperchio dell'apparecchio sia ben
chiuso.

Assicurarsi che I'aria non possa entrare nel sacco del
vuoto attraverso un foro. Per verificare questo aspetto,
immergere il sacchetto del vuoto in acqua. Se si formano
bolle d'aria, il sacchetto perde aria. Procurarsi un nuovo
sacchetto.

L'aria entra nel sacchetto sigillato dopo I'aspirazione

Questo problema puo verificarsi se sulla superficie

di termosaldatura @ sono presenti pieghe, olio 0

altri liquidi. Aprire il sacchetto e pulire la superficie di
termosaldatura @. Posizionare il sacchetto in piano sulla



superficie di sigillatura @ per effettuare il vuoto e la
termosaldatura.

Controllare se I'aria o il liquido sono entrati nel sacchetto
del vuoto a causa del prodotto alimentare. In tal

caso, aprire il sacchetto per il vuoto e termosaldarlo
nuovamente. In alternativa, & possibile utilizzare un altro
sacchetto per il sottovuoto. Per i prodotti alimentari che
contengono molta acqua, si consiglia di congelare il
prodotto prima di metterlo sottovuoto e termosaldarlo.

Il processo di vuoto non funziona perfettamente

Se I'elemento riscaldante @ si surriscalda, il sacchetto
potrebbe sciogliersi. Aprire il coperchio della macchina
sottovuoto e lasciare raffreddare I'elemento riscaldante
@ per alcuni minuti.

Questo errore puo verificarsi se sono presenti grinze,
olio 0 altri liquidi sul supporto di tenuta @ o sulla barra
riscaldante @. Pulire il supporto saldante @ o la barra
riscaldante @ e riavviare il processo.

Nota: La barra riscaldante @ puo diventare molto calda.
Non toccarlo mai a mani nude.

Attendere 20 secondi dopo il completamento del
processo di messa sotto vuoto prima di avviare il
successivo processo di sigillatura.

La durata del prodotto alimentare

L'aspirazione elimina I'aria dai prodotti alimentari. Di
conseguenza, |'ossidazione e la contaminazione batterica
sono evitati.

Stoccaggio, temperatura | Stoccaggio senza Stoccaggio
ambiente Sottovuoto Sottovuoto
Riso grezzo e pasta 5-6 mesi 12 mesi
Liofilizzato 1-2 mesi 12 mesi
Caffe /e 2-3mesi 12 mesi
Pane 2-3 giorni 7-8 giorni
Stoccaggio, refrigerato | Stoccaggio senza Stoccaggio
(+5/-2°C) Sottovuoto Sottovuoto
Selvaggina (carne) 2-3 giorni 30-40 giorni
Manzo 3-4 giorni 30-40 giorni
Pollame 2-3 giorni 6-9 giorni
Pesce intero 1-3 giorni 4-5 giorni
Crudo Verdure 5 giorni 18 -20 giorni
Frutta fresca 3-7 giorni 8-25 giorni
Pasta bollita 2-3 giorni 8-12 giorni
Stoccaggio, surgelato | Stoccaggio senza Stoccaggio
(-15/-18°C) Sottovuoto Sottovuoto
Carne, pesce, pollame 6 mesi 2-3anni
Carne macinata 4 mesi 12 mesi
Ortaggi 8-10 mesi 2-3anni
Frutta 6-12 mesi 2-3anni
Prodotti da Forno 6-12 mesi 2-3anni
Caffe(chicchi) 6-9 mesi 2-3anni




Pouziti v souladu s uréenim

Toto zafizeni je uréeno pouze pro pouZiti v domacnostech
k vakuovani a tepelnému uzavirani sacku. Jakékoli jiné
pouZiti nebo Uprava zafizeni se povazuje za nespravné
pouziti.

Bezpecénostni pokyny

UPOZORNENI - NEBEZPECGi OHROZENi
ZIVOTA A RIZIKO URAZU KOJENCU A DETi!

Nikdy nenechdvejte déti samotné a bez dozoru u
obalového materialu. Obalovy materiél predstavuje
nebezpeci udusenim. Déti Casto podceniuji nebezpedi.
Déti vzdy drzte mimo dosah vyrobku. Tento vyrobek neni
hracka a mél by byt uchovavan mimo dosah déti. Déti
nedokdZi rozpoznat rizika spojena s pouZivanim vyrobku.
Tento vyrobek mohou pouzivat déti od 8 let a osoby

se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatkem zkuSenosti a
znalosti, jen pokud jsou pod dohledem nebo jsou pouceny
0 bezpecném pouZzivani vyrobku a rozumi souvisejicim
rizikiim. Nedovolte détem, aby si s vyrobkem hraly. Nikdy
nedovolte détem Cistit nebo udrzovat tento vyrobek bez
dozoru.

Pfistroj neni hracka. Uchovévejte jej mimo dosah déti.

Vyvarujte se ohrozeni Zivota tirazem
elektrickym proudem!

Pred pfipojenim vyrobku k elektrickeé siti vzdy
zkontrolujte, zda neni poSkozen.

Nikdy vyrobek nepouzivejte, pokud je jakymkoli
zptisobem poskozen.

Vlyrobek neobsahuje Zadné soucasti, které by mohl
uzivatel opravovat.

Opravy vyrobku musi provadét autorizované
specializované firmy nebo zakaznicky servis. Neodborné
zéasahy by mohly vést k ohroZeni uZivatele. Pokud by
uzivatel opravoval vyrobek sam, ztratil by tim zaruku.

Pfi pouZivani spotfebice odpojte sitovou zastréku.
Nepouzivejte vyrobek, pokud na ném zjistite zjevné
zéavady.

VAROVANI - HORKE POVRCHY! NEBEZPECi
POPALENI!

Topné téleso @ miiZe byt velmi horké.

Abyste predesli zranénim, nedotykejte se topného télesa
@ bezprostfedné po svarovani.

Navod k obsluze PH330

Nenechdvejte pfistroj bez dozoru, pokud je zapnuty.

Zafizeni béhem pouZivani vzdy pokladeijte na rovnou,
pevnou a Zaruvzdornou pracovni plochu.

Zafizeni provozujte pouze v interiéru. NepouZivejte jej
venku nebo ve vihkém prostredi.

NepouZzivejte zafizeni ve spojeni s prodluzovacim
kabelem.

Pristroj a kabel uchovavejte mimo dosah vysokych teplot
a teplého nebo vihkého prostredi.

Zatizeni se nepromazava zadnym olejem. K CiSténi
zafizeni nepouzivejte organicka rozpoustédia.

Abyste zabranili tlaku na dolni tésnéni @, nezavirejte po
pouZiti kryt zafizeni.

Vakuova komora @) se nesmi Gistit pod tekouci vodou,
aby nedoslo k poskozeni pfistroje. Nepokousejte se
vakuové uzavirat potraviny s vysokym obsahem vody.
Vakuova pumpa by se mohla kapalinou znigit.
Popis casti

© Indikator nabiti baterie

@ Tlagitko ,Manual

© Tlagitko ,Vacuum®

O Tlagitko ,Seal”

© Uvolnéni vika (vlevo a vpravo)

@ Spodni tésnéni

@ Topné téleso

© Horni tésnéni

© Rezatka sacki

@ Pripojka pro vakuovou hadici

@® Vakuova komora

@® Prepravni pojistka

® Viko

@ Vypina¢

® Pripojeni USB

@ Vakuova hadice

Rozsah dodavky

1 vakuova svarecka

1 vakuova hadice

1 fezacka sacku

1 ndvod k pouziti

Pied prvnim pouzitim

Pred prvnim spusténim odstrarite veSkery obalovy
materidl.

Odstrarite pfepravni pojistku @ z vakuové komory .
Peclivé si prectéte pokyny (struény navod) na prepravni



pojistce @ a uschovejte jej na bezpecném misté.

Nabijte integrovanou lithium-iontovou baterii. Za timto
licelem zapojte standardni kabel USB typu C do portu
USB @ a nabijejte baterii napétim 5 V. Stav nabijeni
poznate podle indikatoru nabiti baterie @ .

PIné nabiti trva pfiblizné 3,5 hodiny. Na jedno dobiti
baterie Ize provést pfiblizné 40 vakuovani. Doporucuje se
baterii zcela nevybijet, aby se prodlouzila jeji Zivotnost.

Funkce

0Odsavani - tlaéitko ,Vacuum“ ©

Zapnéte spotfebic pomoci vypinace @, odklopte viko ®
avloZte otevienou stranu sacku do vakuové komory @.
Ujistéte se, Ze leZi co nejrovnéji na spodnim tésnéni @.

Zaviete viko (® spotfebice tak, Ze pevné zatlagite na obé
strany vika, dokud neuslySite zvuk "cvaknuti". Stisknéte
tlagitko ,Vacuum“ €, proces vakuovani se spusti
automaticky, kontrolka vedle tlacitka ,Vacuum* € se
rozsviti zeleng.

Jakmile je vakuovani dokonceno, automaticky se spusti
proces svarovani, LED kontrolka vedle tlacitka ,Vacuum*
© sviti nadale zelend. Jakmile je i tento krok dokoncen,
zelend LED kontrolka vedle tlacitka ,Vacuum* € zhasne.

Upozornéni: Proces miiZete kdykoli ukonGit stisknutim
tlagitka ,Vacuum“ €.

Upozornéni: Viko se doporucuije otevfit az po dalSich 5-10
sekunddch, aby byl svar mohl ztuhnout a byl dostatec¢né
pevny.

Spottebi¢ otevrete stisknutim dvou tlaGitek pro uvolnéni
vika @ na levé a pravé strané spotiebice. Odklopte viko
® a vyjméte vakuové uzavieny sécek.

Upozornéni: Doporucujeme nejprve stisknout jedno
tlagitko po druhém na uvoliiovaci vika @. To usnadni
otevieni vika.

Upozornéni: Doba trvani odsavani se liSi v zavislosti na
objemu vzduchu, ktery je tfeba ze sacku odsat. Pokud

si vSimnete, Ze spotfebi¢ nezahdji proces svarovani,
prestoZe je ze sacku odsat vzduch, je mozné, ze
spotfebi nasava sekundarni vzduch. VloZte sacek znovu
a ujistéte se, Ze v misté spodniho tésnéni @ nevykazuje
Z&dné zéhyby.

Upozornéni: Béhem vakuovani milze byt ze sacku
vysata tekutina. Tekutina miZe ovlivnit kvalitu utésnéni.
Pokud se sacek po ukonceni vakuovani opét napini
vzduchem, pouZijte novy sacek a zacnéte s vakuovanim
znovu. Dbejte na to, aby se mezi spodni tésnéni @ a
topné téleso @ nedostala Zadn4 tekutina.

Upozornéni: Mezi jednotlivymi procesy vakuovani a
svareni se doporucuje pockat 20 sekund.

Ruéni vakuovani - tlaéitko ,Manual“ @

Tento zptisob vakuovani je vhodny pro vihké a na tlak
citlivé potraviny, jako je mékka zelenina a ovoce, maso,
ryby, chléb atd.

Zapnéte spotiebit pomoci vypinace @, odklopte viko ®
a vloZte otevienou stranu vakuovaného sacku do vakuové
komory @. Ujistéte se, Ze leZi co nejrovnéji na spodnim
tésnéni @.

Zaviete viko (® spotfebice tak, Ze pevné zatlacite na obé
strany vika, dokud neuslySite zvuk "cvaknuti". Stisknutim
a podrzenim tlacitka ,Manual* (2) zapnéte vakuovou
pumpu, dokud neni dosazeno pozadovaného vakua.
Kontrolka vedle tlacitka ,Manual“ (2) se béhem tohoto
procesu rozsviti zelené.

Jakmile uvolnite tlacitko ,Manual“ (2), vakuova pumpa
se zastavi. Stisknéte co nejrychleji tlacitko ,Seal* @,
abyste zahdjili proces ruéniho svarovani. Kontrolka vedle
tlagitka ,Seal“ @ sviti, dokud neni svarovani dokongeno.

Upozornéni: Viko se doporucuje otevfit aZ po dalSich
pfiblizné 10 sekundéch, aby byl svar zatuhl a byl
dostatecné pevny.

Spotrebi¢ otevrete stisknutim dvou tlacitek pro uvolnéni
vika @ na levé a pravé strané spotiebice. Odklopte viko
® a vyjméte vakuové uzavfeny sacek.

Upozornéni: Doporucujeme nejprve stisknout jedno
tlagitko po druhém na uvolnéni vika @. Usnadnite si tak
otevieni vika.

Upozornéni: Mezi jednotlivymi procesy vakuovani a
utésnovani se doporucuje pockat 20 sekund.

Svaiovani - tlaéitko ,Seal* @

Zapnéte spotebi¢ pomoci vypinace @, odklopte viko ®
a vloZte otevienou stranu vakuovaného sacku do vakuové
komory @. Ujistéte se, Ze leZi co nejrovnéji na spodnim
tésnéni @.

Zaviete viko (® spotfebice silnym zatlagenim na obé
strany vika, dokud neuslySite zvuk "cvaknuti". Stisknéte
tlagitko ,Seal“@, proces svareni se spusti automaticky,
kontrolka vedle tlagitka ,Seal* @ se rozsviti zeleng.

Upozornéni: Viko se doporucuje otevfit aZ po dalSich
pfiblizné 10 sekunddch, aby svar byl dostatecné pevny.

Spotrebi¢ oteviete stisknutim dvou tlacitek pro uvolnéni
vika @ na levé a pravé strané spotiebice. Odklopte viko
® a vyjméte vakuové uzavieny sacek.

Upozornéni: DoporuCujeme nejprve stisknout jedno
tlagitko po druném na uvolnéni vika @. Usnadnite si tak
otevreni vika.

Upozornéni: Mezi jednotlivymi procesy vakuovani a
svareni se doporucuje pockat 20 sekund.



Vyroba vlastnich vakuovacich sacku z félie
vroli

Soutésti dodévky je mala Fezacka sacki @), kterd
se vklada do vyrezu ve spotrebici. Mlzete ji pouzit k
otevirani sacki podobné jako niiz na dopisy nebo si
mUizete sami vyrobit sacky z role félie.

Pred vyrobou sacku si urCete pribliznou pozadovanou
velikost. Je vhodné ufiznout o nékolik centimetr( vice,
nez abyste museli celou ufiznutou ¢ast vyhodit, protoze
jste zvolili pFilis maly rozmér.

Nyni poloZte roli félie na hladky povrch a vioZte Cepel
fezaCky mezi povrch a sacek v pfedem uréeném misté.
Prsty jedné ruky pfidrzujte sa¢ek na obou stranach
fezacky a druhou rukou odtahujte fezacku od pfidrZujici
ruky. Dbejte na to, aby byl fez co nejrovnéjsi.

Chcete-li z ufiznuté folie udélat sacek, vlozte jednu

z otevenych stran folie do vakuové svarecky, jak je
popsano vyse v ¢asti "Svarovani - tlaCitko ,Seal“ @", a
postupujte podle nasledujicich krokd. Ziskate tak sacek,
ktery je na jedné strané otevieny.

Diilezita upozornéni:

Pokud jste svareli nepretrzité a uzavreli 20 sack{, nechte
pristroj asi 10 minut vychladnout.

Pistroj neni vhodny pro vakuovani tekutych potravin.
Maximalni $itka vakuovacich sack a roli folie je 30 cm.

K vakuovani pouZivejte vakuovaci sacky. Obycejné sacky
jsou vhodné pouze pro tepelné uzavfeni, nikoliv pro
vakuovani.

Vakuovani prodiuzuje trvanlivost potravin, ale nemize
zabranit jejich znehodnoceni.

Cisténi a udrzba

Zafizeni se nesmi ponofit do vody nebo jiné tekutiny za
celem vycisténi.

Po vychladnuti pfistroje ocistéte povrch pfistroje a

vakuovou komoru @ mékkou houbou nebo jemnym
hadFikem.

K €iténi nepouZivejte kartac, protoZe by mohlo dojit k
poSkrabani povrchu zafizeni.

K isténi zbytkd jidla a tekutin z vakuové komory @
pouZijte jemny hadrik.

UdrZujte vnitfek i vnéjSek pristroje suchy, aby byl pfistroj
pfipraven k dalSimu pouZiti.

Odstranéni zavad

Pristroj nefunguje

Zkontrolujte stav nabiti baterie @ .

V sacku se netvofi absolutni vakuum nebo neprobiha

automatické svarovani

Ujistéte se, Ze je oteviena strana sacku umisténa ve
vakuové komoie @ po celé délce.

Zkontrolujte, zda se neuvolnilo spodni gumové tésnéni ©.

Ujistéte se, Ze na topném télese @ ani na spodnim
tésnéni @ nejsou Zadné nedistoty.

Zkontrolujte, zda je viko @ pfistroje pevné pritisknuto.

Ujistéte se, Ze na sacek neni na néjakém misté poSkozen
anema v sobé malé dirky. Pro ovéfeni ponofte sacek

do vody. Pokud stoupaji vzduchové bubliny, pak séékem
unikd vzduch. PouZijte novy sacek.

Po vakuovani pronika vzduch do svaieného sacku

Tento problém miiZe nastat, pokud se na sacku v misté
dolniho tésnéni nachazeji zahyby nebo jsou na spodnim
tésnéni olej nebo jiné kapaliny. Oteviete sacek a ocistéte
ho a narovnejte a zaroveri otiete spodni tésnéni @.
PoloZte sacek naplocho na spodni tésnéni @, abyste jej
mohli vakuoveé a tepelné utésnit.

Zkontrolujte, zda se do sacku v misté vakuovani nedostal
vzduch nebo tekutina z potravin. V takovém pfipadé
sacek otevrete, a otfete a znovu pouZijte k vakuovani

a svarovani. Pfipadné miZete pouzit jiny sacek. U
potravinarskych vyrobk, které obsahuji velké mnozstvi
vody, doporucujeme pied vakuovanim a svafenim
potraviny zmrazit.

Vakuovani nefunguje bez zavad

Pokud se topné téleso @ prehieje, miize dojit k roztaveni
sacku. Otevrete viko vakuové svarecky a nechte topné
téleso @ nékolik minut vychladnout.

K této chybé miiZe dojit, pokud jsou na dolnim tésnéni @
nebo topném télese @ zahyby, olej nebo jiné tekutiny.
Vygistéte dolni tésnéni @ nebo topné téleso @ a znovu
spustte proces.

Upozornéni: Topné téleso @ miZe byt velmi horké.
Nikdy se ho nedotykejte holou rukou.

Po dokonceni vakuovani pockejte 20 sekund, nez zahdjite
dalSi proces svarovani.



Trvanlivost potravin

Diky vakuovani je z potravin odsat vzduch. To zabrafiuje
oxidaci a mnoZeni bakterii.

Sk ani, p Sk ani bez Sk ani s
teplota ani ani
Syrova ryze a téstoviny 5-6 mésicl 12 mésicl
Mrazem su$ené potraviny 1-2 mésice 12 mésich
Kava/¢aj 2-3 mésice 12 mésich
Chiéb/housky 2-3dny 7-8dni
Skladovani v chladu Sk ani bez Sk éni s
(+5/-2°C)
Zvéfina 2-3dny 30-40dnd
Hovézi maso 3-4dny 30-40dnd
Driibez 2-3dny 6-9dni
Celd ryba 1-3dny 4-5dnl
Syrové zelenina 5dnii 18-20 dnii
Cerstvé ovoce 3-7dni 8-25 dnll
Varené téstoviny 2-3dny 8-12dnd
Skladovani v mrazaku Sk ani bez Sk ani s
(-15/-18°C)
Maso, ryba, driibez 6 mésicl 24 - 36 mésicl
Mieté maso 4 mésice 12 mésicll
Zelenina 8-10 mésicl 24 -36 mésicl
Ovoce 6-12 mésicl 24 - 36 mésicl
Petivo 6-12 mésicl 24 - 36 mésicl
Zrnkova kava 6-9 mésicl 24 - 36 mésicl




Pouzitie zodpovedajtice urceniu

Toto zariadenie je urCené len na pouZivanie v sikromnych
domacnostiach na vakuovanie a zvéranie vreciek. Iny
sposob pouzitia alebo modifikacia zariadenia sa povazuje
za poutZitie v rozpore s urcenim.

Bezpeénostné pokyny

VAROVANIE NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A RIZIKO URAZU PRE
DOJCATA A DETI!

Deti nikdy nenechévajte bez dozoru s obalovym
materialom. Hrozi nebezpecenstvo zadusenia

spdsobené obalovym materidlom. Deti ¢asto podceniuju
nebezpecenstva. Drzte deti mimo dosahu vyrobku. Tento
vyrobok nie je hracka a preto nepatri do ruk deti. Deti nie
st schopné rozpoznat nebezpecenstva, ktoré vznikajl pri
manipuldcii s vyrobkom.

Tento vyrobok méZu pouZivat deti starSie ako 8 rokov,
ako aj osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti
a vedomosti, ak st pod dohladom alebo boli poucené o
bezpe€nom pouzivani vyrobku a chapu z toho vyplyvajice
nebezpecenstva. Nedovolte detom hrat sa s vyrobkom.
Cistenie a tdrzbu nesmui vykondvat deti, pokial nie st
pod dozorom.

Vlyrobok nie je hracka. Drzte ho mimo dosahu deti.

Zabraiite nebezpecenstvu trazu
elektrickym pridom!

Pred kazdym pripojenim k sieti skontroluijte, ¢i vyrobok
nie je poskodeny.

Vyrobok nikdy nepouZivajte, ak zistite akékolvek
poskodenie.

Vyrobok neobsahuije Ziadne ¢asti, ktoré by mohol opravit
pouzivatel.

Opravy vyrobku nechajte vykonavat iba autorizovanymi
Specializovanymi firmami alebo zékaznickym servisom.
Neodborné opravy mozu pre pouzivatela predstavovat
znacné rizika. NavySe zaniké narok na zaruku.

Pri pouzivani spotrebic¢a odpojte sietovli zastrcku.
Vlyrobok nepouZivajte, ak na iom spozorujete zjavné
chyby.

VAROVANIE PRED HORUCIMI POVRCHMI!
NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

Zvarovacia lista @ sa velmi zahrieva.

Navod na pouzitie PH330

Bezprostredne po zvarovani sa zvarovacej listy @
nedotykajte, aby ste sa vyhli zraneniam.

Nenechdvajte pristroj nikdy bez dozoru, ked' je zapnuty.

Pocas pouZzivania umiestnite pristroj vZdy na rovny, pevny
povrch odolny voéi vysokym teplotam.

Pred pouzitim si pozorne precitajte navod na obsluhu.

Pristroj pouzivajte len v interiéroch. NepouZivajte ho
vonku alebo vo vihkom prostredi.

Pristroj nikdy nepouZivajte s predizovacim kablom.

Pristroj a kabel udrzujte mimo dosahu vysokych teplot a
teplého a vihkého prostredia.

Pristroj nevyZaduje Ziadne mazivo. Na Cistenie pristroja
nepouzivajte organické rozpustadia.

Po ukonéeni pouZivania veko nezatvarajte, aby ste
zabranili tlaku na gumové tesnenia ©.

Véakuova komora @ sa nesmie Gistit pod tectcou vodou,
aby nedoslo k poSkodeniu spotrebica. NepokusSajte sa
vakuovo uzavriet potraviny s vysokym obsahom vody.
Véakuova pumpa mdze byt znicena kvapalinou.

Opis casti

© Indikator nabitia batérie

@ Tlagidlo "Manual".

© Tlatidlo "Vacuum".

O Tlacidlo ,Seal”.

© Uvolnenie veka (vavo a vpravo)
@ Spodné tesnenie

@ Vyhrievacia tyg

O Pecat

© Rezacka sackov

@ Pripojka pre vakuovi hadicu
@® Vakuova komora

@® Transportny zdmok

® Veko

® Vypina¢

® Pripojenie USB

® Vakuova hadica

Rozsah dodavky

1 vékuové tesnenie
1 vékuova hadica

1 reza€ sackov

1 ndvod na pouzitie

Pred prvym uvedenim do prevadzky

Pred prvym spustenim odstrarte vSetok obalovy material.

Odstrarite prepravny uzaver (12 ) z vakuovej komory (.
Pozorne si precitajte pokyny na prepravnom zdmku @



(struény névod) a uchovajte ho na bezpecnom mieste.

Nabite integrovanu litium-iénovu batériu. Za tymto
licelom zapojte Standardny kabel USB typu C do portu
USB @ a nabite batériu napétim 5 V. Stav nabijania
spoznate podla indikétora nabitia batérie @ .

PIné nabitie trva cca. 3,5 hodiny. To znamena, Ze cca.
pred dobitim batérie je mozné vykonat 40 procesov
vysavania. Batériu sa odporuca nevybijat Uplne, aby sa
prediZila jej Zivotnost.

Funkcie

Vysavanie - tlagidlo “Vacuum” ©

Spotrebic zapnite vypinacom ), vyklopte veko @ nahor
a otvor vakuového vrecka umiestnite do vakuovej komory
@®. Dbajte na to, aby lezal ¢o najrovnomernejsie na
tesniacej ploche @.

Zatvorte veko (B) spotrebica tak, Ze pevne zatlagite

na obe strany veka, kym nebudete pocut ,cvaknutie®.
Stlagte tlagidlo ,Vacuum* @, proces vysévania sa spusti
automaticky, LED diéda vedra tlagidla ,Vacuum“ € sa
rozsvieti na zeleno.

Akonahle je vysavanie dokoncené, proces zatavovania sa
automaticky spusti, LED didda vedIa tlagidla ,Vacuum*
© nadalej svieti na zeleno. Po dokonceni tohto kroku
zhasne zelena LED vedla tlagidla ,Vacuum“ €.

Vsimnite si: Proces mozete kedykolvek ukoncit
stlaenim tlagidla ,Vacuum*“ €.

Vsimnite si: Odportca sa otvorit veko aZ po dalSich 5-10
sekunddch, aby zvarovy Sev mohol optimalne stuhnut.

Spotrehic otvorite stlacenim dvoch tlaCidiel na uvolnenie
veka @ na lavej a pravej strane spotrebica. Vyklopte
veko @ nahor a vyberte vakuovo zatavené vrecko.

Vsimnite si: Odportca sa, aby ste najskér stlacili jedno
tlaidlo za druhym na uvolneni veka @. To ulahtuje
otvaranie veka.

Vsimnite si: Trvanie procesu vysavania sa lisi v zavislosti
od objemu, ktory je potrebné z vrecka vytiahnut. Ak si
vSimnete, Ze spotrebi¢ nespusti proces uzatvarania, aj
ked je vrecko prazdne, je mozné, Ze spotrebi¢ nasava
sekundarny vzduch. Znovu vloZte vrecko a uistite sa, Ze
na tesniacej ploche @ nie st Ziadne zahyby.

Vsimnite si: Kvapalina vo vrecku moze byt pocas
procesu vakuového zatavovania odsata. Kvapalina moze
ovplyvnit kvalitu tesnenia. Ak sa vrecko po ukoncéeni
procesu vysavania opét naplni vzduchom, pouZite nové
vrecko a zaénite proces vysavania znova. Dbajte na to,
aby medzi spodnym tesnenim @ a vyhrievaciu listu @
dostalo o najmenej tekutiny.

Vsimnite si: Medzi jednotlivymi procesmi vysavania a
uzatvarania sa odporti¢a pockat 20 sekund.

Manualne vysavanie - tlacidlo ,,Manual“

2]

Tato metdda vakuového uzatvarania je vhodnd pre vihké
a na tlak citlivé potraviny, ako je mékka zelenina a ovocie,
maso, ryby, chlieb atd.

Spotrebit zapnite vypinacom @, vyklopte veko @ nahor
a otvor vakuového vrecka umiestnite do vakuovej komory
@®. Dbajte na to, aby leZal ¢o najrovnomernejsie na
tesniacej ploche @.

Zatvorte veko (B) spotrebica tak, Ze pevne zatlagite
na obe strany veka, kym nebudete poCut ,cvaknutie*.
Stlacenim a podrzanim tlacidla ,Manual“ (2) zapnite
vakuové Cerpadlo, kym sa nedosiahne pozadované
vakuum. LED vedla tlaCidla ,Manual“ (2) sa poCas
procesu rozsvieti nazeleno.

Hned ako uvolnite tlacidlo ,Manual* (2), vakuové
¢erpadlo sa zastavi. Stlacte tlacidlo ,Seal“ @ ¢o
najrychlejSie, aby ste spustili proces zatavovania
manualne. LED vedla tlagidla ,,Seal* @ svieti, kym sa
proces zatavovania nedokongi.

Vsimnite si: Veko sa odportica otvarat az po dalSich cca.
10 sekuind, aby zvarovy Sev mohol optimalne stuhnit.

Spotrebi¢ otvorite stlaenim dvoch tlacidiel na uvolnenie
veka @ na lavej a pravej strane spotrebica. Vyklopte
veko @ nahor a vyberte vakuovo zatavené vrecko.

Vsimnite si: Odportca sa, aby ste najskor stlacili jedno
tlaidlo za druhym na uvolneni veka @. To ulahcuje
otvdranie veka.

Vsimnite si: Medzi jednotlivymi procesmi vysavania a
uzatvarania sa odportiéa pockat 20 sekund.

Zvaranie - tlaéidlo ,,Seal“ @

Spotrebi zapnite vypinacom @, vyklopte veko @ nahor
a otvor vakuového vrecka viozte do vakuovej komory (.
Dbajte na to, aby leZal ¢o najrovnomernejsie na tesniacej
ploche @.

Zatvorte veko (B) spotrebica tak, Ze pevne zatlagite

na obe strany veka, kym nebudete pocut ,cvaknutie*.
Stlacte tlacidlo ,Seal“ @), proces zapecatenia sa spusti
automaticky, LED vedIa tlagidla ,Seal“ @ sa rozsvieti na
zeleno.

VSimnite si: Veko sa odportica otvarat az po dalSich cca.
10 sekuind, aby zvarovy Sev mohol optimalne stuhnit.

Spotrebi¢ otvorite stlaenim dvoch tlaCidiel na uvolnenie
veka @ na lavej a pravej strane spotrebica. Vyklopte
veko ® nahor a vyberte vékuovo zatavené vrecko.

Vsimnite si: Odportca sa, aby ste najskor stlacili jedno
tlagidlo za druhym na uvolneni veka @. To ulahuje
otvdranie veka.

Vsimnite si: Medzi jednotlivymi procesmi vysavania a



uzatvarania sa odportca pockat 20 sekund.

Vytvorenie vakuovacieho vrecka z kottica
folie

Stcastou dodévky je rezacka na malé vreckd @), ktord
sa hodi do vyklenku v spotrebici. MdZete ho pouZit na

otvaranie vrectiSok podobnym spdsobom ako otvara¢
listov alebo na vyrobu vrecti$ok z rolky félie sami.

Pred vyrobou vrecka si urcite priblizni pozadovanu
velkost. Je vhodné odrezat o niekol'ko centimetrov viac,
ako vyhodit celt sekciu, pretoZe je prili$ mala.

Teraz poloZte rolku fdlie na hladky povrch a vlozte Cepel
rezaCky vrecka medzi povrch a vrecko na predtym
definovanom mieste. Prstami jednej ruky uchopte
vrecko na oboch strandch rezaca vrecka a druhou rukou
vytiahnite rezaC vrecka z drZiacej ruky. Uistite sa, Ze rez
je ¢o najrovnejsi.

Ak chcete narezanu fdliovi tubu premenit na vrecko,
vloZte jednu otvorenu stranu do vakuového zvaracieho
zariadenia, ako je popisané vysSie v Casti ,,Zvaranie -
tlagidlo ,,Seal* @*“ a postupujte podIa krokov. Potom
budete mat tasku, ktord je z jednej strany otvorena.

Délezité pokyny:

Ak ste nepretrzite uzatvarali 20 vreciek, nechajte
jednotku vychladnut asi 10 mindt.

Jednotka nie je vhodnd na vékuovanie tekutych potravin.

Maximalina Sirka vakuovych vrectSok a kottcov fdlie je
30 cm.

Na vysévanie pouzivajte vakuoveé vreckd. Jednoduché
vreckad st vhodné len na uzatvaranie a nie na vysavanie.

Vysévanie prediZi trvanlivost potravin, ale nedokéze
zabranit ich znehodnoteniu.

Cistenie a o$etrovanie

Pri Cisteni nikdy neponarajte zariadenie do vody alebo
inej tekutiny.

Po vychladnuti zariadenia pouzite mékku Spongiu alebo
makku handricku na Gistenie povrchu zariadenia a
vakuovej komory @.

Na Cistenie nepouzivajte kefy, pretoze by mohli
poSkriabat povrch zariadenia.

Na Gistenie zvy3kov jedla a tekutin z vakuovej komory @
pouZite vreckovku alebo makku utierku.

Vnutro a vonkajSok zariadenia udrZujte v suchu, aby bolo
zariadenie pripravené na pouZitie.

Odstraniovanie chyb

Pristroj nefunguje

Skontrolujte stav nabitia batérie @ .

Vo vrecku sa nevytvori tiplné vakuum alebo sa
nevykona automatické zvarenie

Uistite sa, Ze otvoreny koniec vakuového vrecka je Uplne
umiestneny vo vékuovej komore .

Skontrolujte, ¢i sa neuvolnilo gumové tesnenie @.

Uistite sa, Ze na vykurovacom telese @ alebo gumovom
tesneni @ nie s Ziadne necistoty.

Skontroluijte, ¢i je kryt zariadenia bezpecne zatvoreny.

Dbajte na to, aby sa do vakuového vrecka cez otvor
nedostal vzduch. Aby ste to otestovali, ponorte vakuové
vrecko do vody. Ak vzduchové bubliny stdpaju, vrecko
straca vzduch. Ziskajte novi tasku.

Po vakuovani vnika vzduch do zvareného vrecka

Tento problém sa mdze vyskytnit, ak st na povrchu
tepelného tesnenia @ zahyby, olej alebo iné tekutiny.
Otvorte vrecko a vyGistite povrch tepelného uzéveru @.
PoloZte vrecko naplocho na tesniaci povrch @, aby ste
ho povysavali a tepelne zatavili.

Skontrolujte, ¢i sa do vakuového vrecka nedostal vzduch
alebo tekutina kvoli potravine. V takom pripade otvorte
vakuové vrecko, aby ste ho povysavali a znovu ho tepelne
zatavte. Pripadne moZete pouzit iné vakuové vrecko.

Pri potravinach, ktoré obsahuiju vela vody, odporicame,
aby ste potravinovy produkt pred vakuovanim zmrazili a
tepelne zatavili.

Vakuovanie nefunguje dokonale

Ak sa vyhrievacie teleso @ prehreje, vrecko sa moze
roztavit. Otvorte kryt vakuovej zvaracky a nechajte
vykurovacie teleso @ niekolko mintt vychladnut.

Tato chyba sa mdze vyskytnut, ak st na tesniacej
podpere @ alebo vyhrievacej liste @ zvrasnenie, ole]
alebo iné tekutiny. Vycistite podperu tesnenia @ alebo
vyhrievaciu li$tu @ a zacnite proces znova.

Vsimnite si: Vyhrievacia ty¢ @ moze byt velmi horica.
Nikdy sa ho nedotykajte holou rukou.

Po dokonceni procesu vysavania pockajte 20 sekund a
az potom spustite dalSi proces uzatvarania.



Trvanlivost potravin

Vakuovanim sa z potravin odsava vzduch. Zabrafuje sa
tym oxiddcii a napadnutiu baktériami.

Skladovanie, teplota Sk ie bez Sk ies
miestnosti a i a i
Surovd ryZa a cestoviny 5 - 6 mesiacov 12 mesiacov
Vysusenie mrazenim 1-2 mesiacov 12 mesiacov
Kéva/¢Eaj 2-3 mesiacov 12 mesiacov
Chlieb/ zemle 2-3dni 7-8dni
Skladovanie chlad Skladovanie bez |  SkI ie s
(+5/-2°C)
Divina 2-3dni 30-40dni
Hovédzie méso 3-4dni 30-40 dni
Hydina 2-3dni 6-9dni
Celd ryba 1-3dni 4-5dni
Surova zelenina 5 dni 18-20 dni
Cerstvé ovocie 3-7dni 8-25 dni
Uvarené cestoviny 2-3dni 8-12dni
Skladovanie mrazené Sklag ie bez Ski ies
(-15/-18°C)
Maso, ryby, hydina 6 mesiacov 24 - 36 mesiacov
Fairované méso 4 mesiace 12 mesiacov

Zelenina

8-10 mesiacov

24 - 36 mesiacov

Ovocie

6-12 mesiacov

24 - 36 mesiacov

Pecivo

6-12 mesiacov

24 - 36 mesiacov

Zrnkovd kéva

6 -9 mesiacov

24 - 36 mesiacov




Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku w
prywatnych gospodarstwach domowych do pakowania
prézniowego i zgrzewania torebek. Inne zastosowanie
lub zmiany w urzadzeniu uznaje sig za niezgodne z
przeznaczeniem.

Instrukcje bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE 0 ZAGROZENIU ZYCIA
| NIEBEZPIECZENSTWIE WYPADKU
DOTYCZACYM DZIECI | MALYCH DZIECI!

Pod Zadnym pozorem nie pozostawiaé dzieci

z materiatem opakowaniowym bez nadzoru.
Wystepuje niebezpieczerstwo uduszenia przez
materiat opakowaniowy. Dzieci czesto lekcewaza
niebezpieczenstwo. Nigdy nie dopuszczaé dzieci do
produktu. Ten produkt nie jest zabawka, nie moze sig
znalez¢ w rekach dzieci. Dzieci moga nie rozpoznac
zagrozen zwigzanych z korzystaniem z produktu.

Ten produkt moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku

od 8 lat oraz przez osoby z ograniczong sprawnoscig
fizyczng, sensoryczng lub umystowg badz nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane

lub otrzymaty instrukcje dotyczace bezpiecznego
uzytkowania produktu i rozumiejg wynikajace z tego
zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawic sig produktem.
Dzieci bez nadzoru nie mogg wykonywac czyszczenia i
konserwacii.

Urzadzenie nie jest zabawkg. Przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Unikanie zagrozenia zycia z powodu
porazenia elektrycznego!

Zawsze przed podtaczeniem do sieci sprawdzi¢ produkt
pod katem wszelkich uszkodzen.

Nigdy nie uzywaj produktu po stwierdzeniu jakichkolwiek
uszkodzen.

W produkcie nie ma czesci, ktére musza by¢
konserwowane przez uzytkownika.

Naprawy produktu zlecaé tylko upowaznionym
zaktadom specjalistycznym lub dziatowi obstugi klienta.
Nieprawidtowo wykonane naprawy moga spowodowac
powazne niebezpieczenstwa dla uzytkownika. Ponadto
przestaje obowigzywac gwarancja.

Odtacz wtyczke sieciowa podczas korzystania z
urzadzenia.

Nie uzywac produktu, jezeli uszkodzony jest kabel lub

Instrukcja obstugi PH330

wtyczka.

OSTRZEZENIE PRZED GORACYMI
POWIERZCHNIAMI! NIEBEZPIECZENSTWO
OPARZEN!

Listwa grzewcza @ mocno sig nagrzewa.

Bezprostredne po zvarovani sa zvarovacej listy @
nedotykajte, aby ste sa vyhli zraneniam.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, kiedy jest
wiaczone.

Podczas uzytkowania ustawia¢ urzadzenie zawsze na
rownej, stabilnej i odpornej na wysokie temperatury
powierzchni roboczej.

Przed uzyciem nalezy doktadnie przeczytaé instrukcje
obstugi.

Stosowac urzadzenie tylko w pomieszczeniach. Nie
uzywac go na zewnatrz ani w wilgotnym otoczeniu.

Nie uzywac urzadzenia z przedtuzaczem.

Nie zbliza¢ urzadzenia i kabla do wysokich temperatur
ani cieptych oraz wilgotnych miejsc.

Do urzadzenia nie sg potrzebne smary. Nie uzywac
organicznych rozpuszczalnikéw do czyszczenia
urzadzenia.

Komory prézniowej @ nie wolno czyscic pod biezgca
wodg, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia. Nie probuj
zamykac prézniowo zywnosci o duzej zawartosci wody.
Pompa prézniowa moze zostaé zniszczona przez ciecz.

Opis czesci

@ Wskaznik natadowania akumulatora
@ Przycisk ,Manual”.

© Przycisk ,Vacuum”.

O Przycisk ,Seal”.

© Zwolnienie pokrywy (lewy i prawy)
@ Podpora uszczelniajgca

@ Listwa grzewcza

@ Pieczgc

© Obcinarka do workow

@ Przytacze weza podcisnieniowego
@® Komora prozniowa

® Blokada transportowa

® Pokrywa

@ Wigcznik/wytgcznik

® Ztacze USB

® Waz podcisnieniowy



Zakres dostawy

1 Zgrzewarka prézniowa
1 waz podcisnieniowy

1 noz do torebek

1 instrukcja obstugi

Przed pierwszym uruchomieniem

Przed pierwszym uruchomieniem usun caty materiat
opakowaniowy.

Zdjac zabezpieczenie transportowe @ z komory
prézniowej @. Przeczytaj uwaznie instrukcje znajdujace
sig na zabezpieczeniu transportowym @ (skrécona
instrukcja) i przechowuj je w bezpiecznym miejscu.

Nataduj zintegrowany akumulator litowo-jonowy. W tym
celu nalezy podtgczy¢ standardowy kabel USB typu C
do portu USB @ i natadowac akumulator napigciem
5V. Stan tadowania mozna rozpoznac po wskazniku
natadowania akumulatora @ .

Petne tadowanie trwa ok. 3,5 godziny. Oznacza to, ze
ok. Zanim akumulator bedzie musiat zosta¢ natadowany,
mozna przeprowadzi¢ 40 proceséw odkurzania. Zaleca
sig, aby nie roztadowywac catkowicie akumulatora, aby
wydtuzy¢ jego zywotnosc.

Funkcje

Odkurzanie - Przycisk "Vacuum" ©

Wigcz urzadzenie wgcznikiem/wytacznikiem @, odchyl
pokrywe ® do gory i umies¢ otwdr worka prozniowego
w komorze prézniowej @. Upewnij sig, ze lezy mozliwie
ptasko na powierzchni uszczelniajacej @.

Zamknac pokrywe @ urzadzenia, mocno dociskajac ja
po obu stronach, az do ustyszenia dzwigku ,kliknigcia”.
Nacisnij przycisk ,Vacuum“ @, proces odkurzania
rozpocznie sig automatycznie, dioda LED obok przycisku
Odkurzanie € zaswieci sig na zielono.

Po zakonczeniu odkurzania proces zgrzewania
rozpoczyna si¢ automatycznie, dioda LED obok przycisku
,Vacuum“ € nadal $wieci na zielono. Po wykonaniu tego
kroku zielona dioda LED obok przycisku ,Vacuum” ©
gasnie.

Wskazéwka: Mozesz zakonczyé proces w dowolnym
momencie, naciskajac przycisk ,Vacuum“ €.

Wskazéwka: Zaleca sig otwieranie pokrywy dopiero

po kolejnych 5-10 sekundach, aby spoina mogta sig
optymalnie zestalic.

Aby otworzy¢ urzadzenie, nacisnij dwa przyciski
zwalniajgce pokrywe @ znajdujgce sie po lewej i prawej
stronie urzadzenia. Podnies pokrywe @ do gory i wyjmij
zamknieta prozniowo torebke.

Wskazéwka: Zaleca sig najpierw nacisnaé jeden po

drugim przycisk na zwalniaczu pokrywy @. Utatwia to
otwieranie pokrywy.

Wskazowka: Czas trwania procesu odkurzania rozni

sie w zaleznosci od objetosci, jakg nalezy wyciagnac z
worka. Jesli zauwazysz, ze urzadzenie nie rozpoczyna
procesu zgrzewania, mimo ze worek jest pusty, mozliwe,
ze urzadzenie zasysa powietrze wtdorne. Wt6z torebke
ponownie i upewnij sig, ze na powierzchni uszczelniajgcej
@ nie ma zagniecen.

Wskazéwka: Ptyn znajdujacy sie w worku mozna odessac
z worka podczas procesu zgrzewania prozniowego.

Ciecz moze mie¢ wptyw na jako$¢ uszczelki. Jesli po
zakonczeniu odkurzania worek ponownie napetni sig
powietrzem, uzyj nowego worka i ponownie rozpocznij
odsysanie. Nalezy zwrdci¢ uwage, aby pomigdzy
wspornikiem uszczelniajgcym @ a listwa grzejng @
dostato sig jak najmniej ptynu.

Wskazéwka: Zaleca sig odczekac 20 sekund pomigdzy
poszczegdlnymi procesami odsysania i zgrzewania.

Odkurzanie reczne - Przycisk "Manual" @

Ta metoda zgrzewania prézniowego jest odpowiednia
dla wilgotnej i wrazliwej na nacisk zywnosci, takiej jak
migkkie warzywa i owoce, migso, ryby, chleb itp.

Wiacz urzadzenie za pomoca wigcznika/wytacznika
@, odchyl pokrywe @ do géry i umiesé otwor worka
prézniowego w komorze prozniowej @. Upewnij sig, ze
worek lezy mozliwie ptasko na powierzchni zgrzewania

0.

Zamknij pokrywe ® urzadzenia, naciskajac jg mocno
po obu stronach, az do ustyszenia dzwigku "kliknigcia".
Nacisnij i przytrzymaj przycisk "Manual" (2), aby
wiaczy¢ pompe prézniowa, az do osiggniecia zadanej
prézni. Podczas tego procesu dioda LED obok przycisku
»Manual” (2) Swieci sig na zielono.

Po zwolnieniu przycisku "Manual" (2) pompa prozniowa
wytaczy sig. Nacignij przycisk "Seal" @ tak szybko, jak
to mozliwe, aby recznie rozpoczac proces zgrzewania.
Dioda LED obok przycisku "Seal" @ $wieci sig do
momentu zakorczenia procesu zgrzewania.

Wskazéwka: Zaleca sie otwieranie pokrywy dopiero po
uptywie ok. 10 sekund, aby spoina mogta optymalnie sie
zestalic.

Aby otworzy¢ urzadzenie, nacisnij dwa przyciski
zwalniajgce pokrywe @ znajdujace sig po lewej i prawej
stronie urzadzenia. Podnies pokrywe @ do gory i wyjmij
zamknigta prézniowo torebke.

Wskazéwka: Zaleca sig najpierw nacisnac jeden po

drugim przycisk na zwalniaczu pokrywy @. Utatwia to
otwieranie pokrywy.

Wskazéwka: Zaleca sig odczekac 20 sekund pomigdzy
poszczegdlnymi procesami odsysania i zgrzewania.



Spawanie - Przycisk "Seal" @

Wiacz urzadzenie za pomocg wiacznika/wytacznika
@, 2162 pokrywe @ do gory i umies¢ otwor worka
prézniowego w komorze prézniowej @. Upewnij
sie, ze worek lezy mozliwie ptasko na powierzchni
uszczelniajgcej @.

Zamknij pokrywe ® urzadzenia, naciskajac mocno
obie strony pokrywy, az ustyszysz dzwigk "kliknigcia".
Nacisnij przycisk "Seal" @), proces zgrzewania
rozpocznie sig automatycznie, dioda LED obok przycisku
"Seal" @ zaswieci sig na zielono.

Wskazéwka: Zaleca sig otwieranie pokrywy dopiero po
uptywie ok. 10 sekund, aby spoina mogta optymalnie si¢
zestalic.

Aby otworzy¢ urzadzenie, naci$nij dwa przyciski
zwalniajgce pokrywe @ znajdujace sig po lewej i prawej
stronie urzadzenia. Podnies pokrywe @ do gory i wyjmij
zamknieta prozniowo torebke.

Wskazdwka: Zaleca sig najpierw nacisngc jeden po
drugim przycisk na zwalniaczu pokrywy @. Utatwia to
otwieranie pokrywy.

Wskazdwka: Zaleca sig odczekac 20 sekund pomiedzy
poszczegdlnymi procesami odsysania i zgrzewania.

Samodzielne wykonywanie torebki
prézniowej z rolka folii

W zakresie dostawy znajduje sie n6z do matych torebek
©, ktory pasuje do wgtebienia w urzadzeniu. Mozna
go uzywacé do otwierania torebek w sposéb podobny do
otwieracza do listéw lub do samodzielnego wykonania
torebek z rolki folii.

Przed wykonaniem torby okres| przyblizony wymagany
rozmiar. Wskazane jest odcigcie kilku centymetrow
wigcej niz wyrzucenie catego fragmentu, poniewaz stat
sig za maty.

Teraz pot6z rolke folii na gtadkiej powierzchni i wiéz hak
obcinacza workow pomigdzy powierzchnig a torbe we
wczesniej zdefiniowanym miejscu. Przytrzymaj torebke
po obu stronach obcinarki palcami jednej reki, a druga
reka odciagnij obcinarke od dtoni trzymajacej. Upewnij
sie, ze ciecie jest tak proste, jak to mozliwe.

Aby zamieni¢ pocieta rurke foliowa w torebke, wtdz jedng
otwartg strone do zgrzewarki prozniowej, jak opisano
powyzej w czesci ,Spawanie — przycisk ,Seal” € i
postepuj zgodnie z instrukcjami. Otrzymasz wowczas
torbe otwartg z jednej strony.

Wazne wskazowki:

Jesli zapieczetowates 20 torebek w sposdb ciagty,
poczekaj, az urzadzenie ostygnie przez okoto 10 minut.

Urzadzenie nie nadaje sie do odkurzania ptynnych
produktéw spozywczych.

Maksymalna szeroko$¢ workéw prézniowych i rolek folii
wynosi 30 cm.

Do odkurzania uzywaj workow prézniowych. Proste
woreczKi nadajg sie jedynie do zamykania, a nie do
odkurzania.

Odkurzanie wydtuza okres przydatnosci do spozycia
zywnosci, ale nie moze zapobiec jej zepsuciu.

Czyszczenie i pielegnacja

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innym ptynie
w celu jego czyszczenia.

Po ostygnieciu urzadzenia za pomocg migkkiej ggbki lub
miekkiej Sciereczki wyczy$¢ powierzchnig urzadzenia
oraz komorg prézniowg @.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac szczotek, gdyz moze
to spowodowac zarysowanie powierzchni urzadzenia.

Do usunigcia resztek jedzenia i ptynow z komory
prézniowej @ uzyj chusteczki lub migkkiego recznika.

Utrzymuj urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz w suchosci,
aby byto gotowe do uzycia.

Usuwanie biedow
Urzadzenie nie dziata
Sprawd? stan natadowania akumulatora @ .

W torebce nie jest wytwarzana petna préznia lub nie
nastepuje automatyczne zgrzewanie

Upewnij sig, ze otwarty koniec worka prézniowego jest
catkowicie umieszczony w komorze prozniowej (.

Sprawdz, czy gumowa uszczelka @ nie ulegta
poluzowaniu.

Upewnij sig, ze element grzejny @ i uszczelka gumowa
@ nie s3 zabrudzone.

Sprawdz, czy pokrywa urzadzenia jest dobrze zamknigta.

Upewnij sig, ze powietrze nie moze przedostac sie do
worka prézniowego przez otwor. Aby to sprawdzi¢, zanurz
worek prézniowy w wodzie. Jesli pojawia sig pecherzyki
powietrza, oznacza to, ze worek traci powietrze. Zdobadz
nowg torbe.

Po zapakowaniu prézniowym powietrze przedostaje
si¢ do zgrzanej torebki

Ten problem moze wystgpic, jesli na powierzchni
zgrzewanej @ znajduja sig zagniecenia, olej lub

inna ciecz. Otworz torebke i wyczyS¢ powierzchnig
zgrzewania @. Umiesc torebke ptasko na powierzchni
uszczelniajgcej @, aby jg odkurzy¢ i zgrzac.

Sprawdz, czy do worka prézniowego dostato sig
powietrze lub ciecz z powodu produktu spozywczego.



W takim przypadku otwdrz worek prdzniowy, aby go
odkurzy¢ i ponownie zgrzac. Alternatywnie mozesz uzy¢
innego worka prézniowego. W przypadku produktow
spozywczych zawierajacych duzo wody zalecamy
zamrozenie produktu przed odkurzeniem i zgrzaniem..

Pakowanie prézniowe nie dziata sprawnie

Jesli element grzejny @ ulegnie przegrzaniu, worek
moze sig stopi¢. Otwdrz pokrywe zgrzewarki prézniowej
i poczekaj kilka minut, az element grzejny @ ostygnie.
Ten btad moze wystapic, jesli na wsporniku
uszczelniajgcym @ lub listwie grzewczej @ znajduja
sig zmarszczki, olej lub inna ciecz. Oczy$¢ wspornik
uszczelniajgcy @ lub listwe grzejng @ i rozpocznij
proces od nowa.

Wskazowka: Listwa grzewcza @ moze by¢ bardzo
goraca. Nigdy nie dotykaj go gotg reka.

Poczekaj 20 sekund po zakorczeniu procesu odsysania
przed rozpoczeciem kolejnego procesu zgrzewania.

Trwato$¢ zywnosci

Podczas pakowania prézniowego od zywnosci odciggane
jest powietrze. Unika sig w ten sposob utleniania i
wystepowania bakterii.

Przechowywanie, Przechowywanie | Przechowywanie

temperatura pokoj bez pak Z paKov

pr g p ym
Surowy ryz i produkty 5-6 miesigcy 12 miesigcy
maczne
Produkty liofilizowane 1-2 miesiace 12 miesigcy
Kawa/ herbata 2-3 miesigcy 12 miesigcy
Chleb/butki 2-3dni 7-8dni

Przechowanie w stanie Przechowywanie | Przechowywanie

schtodzonym bez p zp
(+5/-2°C) proznioweg prozniowym

Produkly ze zwierzyny 2-3dni 30-40 dni
dzikiej
Wotowina 3-4dni 30-40 dni
Drob 2-3dni 6-9 dni
Ryby w catosci 1-3 dni 4-5dni
Surowe warzywa 5 dni 18-20 dni
Swieze owoce 3-7dni 8-25 dni
Gotowane produkty 2.3 dni 8-12 dni
maczne

Przechowanie w stanie | Przechowywanie | Przechowywanie

zamrozonym bez pakowania z pakowaniem

(-15/-18°C) prozniowego prézniowym
Migso, ryby, drob 6 miesigcy 24 - 36 miesigcy
Migso mielone 4 miesigcy 12 miesigcy
Warzywa 8-10 miesigcy 24 - 36 miesigcy
Owoce 6-12 miesigcy 24 -36 miesigcy
Pieczywo 6-12 miesigcy 24 - 36 miesigcy

Ziarna kawy 6-9 miesigcy 24 - 36 miesigcy







Specifications

Peach Cordless Vacuum Sealer PH330

Max. Width for Shrink-wrapping: 300mm

Vacuum Value: < -55kPa

Noise Level: 75dB

Batterie: 1500 mAh Li-lon
Rated voltage: DC 5V

Product Dimension: 375x75x58 mm

3T Supplies AG, Peach Division
Chaltenbodenstrasse 6D

CH-8834 Schindellegi (Switzerland)
Tel: +41 44 787 68 30

Fax: +41 44 787 68 50

e-mail: support@peach.info
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